
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche dalle 12 alle 18 po-
trete visitare questa cascina passeggiando nel frutteto e nell’uliveto. 
Allo scoccare di ogni ora, sarà possibile assistere alla distillazione di 
piante aromatiche per poi immergervi in un’esperienza olfattiva, che vi 
farà scoprire i profumi delle colline moreniche. Per vivere fino in fondo 
la giornata in questa cascina, organizziamo su prenotazione, con po-
sti limitati, un golosissimo pranzo sull’erba al prezzo di 30 € a persona. 
Morbidi cuscini e coperte bianche vi daranno modo di accomodarvi nei 
nostri giardini. Gusterete ogni tipo di golosità dolce e salata, completa-
mente immersi nell’atmosfera di questa fantastica esperienza country 

chic. Le attività non si svolgeranno in caso di maltempo.

6. BIOAGRITURISMO VOJON �  
Silvana Monastero
Ponti sul Mincio (Mn) - Via Del Forte, 6 - Cell. 349 4952591

info@bioagriturismovojon.com - www.bioagriturismovojon.com 
Azienda agricola e vitivinicola biologica che produce vini e olio se-

guendo il metodo biologico da vent’anni. È situata nello splendido 
scenario delle colline con vista del lago di Garda. Si coltivano viti, ulivi 
e alberi da frutto, tutto quanto rigorosamente secondo i principi dell’a-
gricoltura biologica.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche vi proponiamo visite 
guidate alla cantina ed ai vigneti su prenotazione alle ore 9, 11, 15 e 17 
con assaggi dei vini. Inoltre, dalle ore 12.30 e fino alle 14, proponiamo 
sfiziosi taglieri e un primo piatto (risotto di stagione) con due assaggi di 
vino al prezzo di €20 a persona (solo su prenotazione).

7. AZ. AGR. CORTE CERVO – Alberto Botturi �
Castiglione delle Stiviere (Mn) - Via del Cervo, 4
Cell. 333 8919865 - albertobotturi92@gmail.com
Siamo una piccola azienda agricola tra le colline moreniche nata una 
decina di anni fa, da 5 anni con certificazione biologica. Sin dal principio 
ad indirizzo orticolo per la vendita diretta nei mercati agricoli e presso i 
nostri punti vendita di Castiglione e Carpenedolo.
Per corti e cascine: per entrambe le domeniche dalle ore 10 alle 18 
visita guidata nell’azienda in campi, frutteti e serre (si formeranno dei 
gruppi con partenza ore 10.30-12:30-14:30-16:30). Per tutta la giornata 
sarà offerto un rinfresco, ci sarà la possibilità di acquistare i nostri pro-
dotti. Gradita la conferma per la formazione dei gruppi. 

8. ROS - Az. Agr. PAOLUCCI DANIELE �
Castiglione delle Stiviere (Mn) - Loc. Grole 
Via Valle Oscura, 88 (zona chiesa Parrocchiale)
Cell. 340 1156472 - paolucci.viniros@gmail.com
L’azienda agricola Paolucci Daniele “Rós” nasce ufficialmente nel 2015 
sulle colline moreniche di Castiglione delle Stiviere. Portiamo avanti 
una tradizione preziosa in un territorio unico. A pochi chilometri dal 
lago di Garda, su declivi assolati e sassosi, tagliati qua e là da boschi ce-
dui e siepi campestri, raccogliamo il frutto generoso di una terra umile e 
severa, ma dal cuore mite come i suoi abitanti. Ci occupiamo in partico-
lare della produzione di vino, distillati e olio.
Per corti e cascine: per la sola domenica 14, su prenotazione, visita 
con passeggiata guidata tra le colline di Grole di Castiglione delle Sti-
viere alla scoperta delle curiosità naturalistiche e storiche dei luoghi, 
passando anche per i terreni aziendali. La visita sarà accompagnata 
anche dalla presenza di soldati in uniforme storica francese del 100° 
reggimento di fanteria di linea francese che combatté nella battaglia 
del 24 giugno 1859 proprio tra quelle colline, appartenenti all’associa-
zione Vivere il Risorgimento. Gli stessi volontari allestiranno un piccolo 
campo nei terreni aziendali, dove sarà possibile apprendere in modo 
concreto come si svolgeva la vita del soldato. Sarà allestita anche una 
piccola esposizione di antichi mezzi di lavoro agricolo. Il tutto si conclu-
derà con un assaggio di prodotti tipici della zona, con particolare risalto 
ai prodotti aziendali. Orari di visita: 9, 11, 15 e 17. Ogni visita ha la durata 
di circa un’ora e mezza con un numero massimo di 25 persone per ogni 
turno. Percorsi adatti a tutti. Prenotazioni entro il 09.05.2023. Le attivi-
tà sono rimandate a domenica 21 in caso di maltempo. Informazioni e 
prenotazioni via SMS/whatsapp, mail o social network (no chiamate). 

9. SOLIMAGO - Antonella e Simonetta Licata �
Solferino (Mn) - Loc. Pozzo Catena - Via Napoleone III, 37
Tel. 0376 855109 - Cell. 348 5235110 - info@solimago.it - www.solimago.it
Antica corte rinascimentale con dimora storica, oggi azienda agricola 
biologica vitivinicola e agriturismo di charme. La tenuta si estende in un 
giardino storico secolare con piscina di nuova concezione e alto design. 
L’azienda agricola coltiva vigne, ulivi, alberi da frutto, erbe aromatiche 
e orti. Nella cantina secolare si producono vini naturali di alta qualità 
bio e vegan. L’azienda produce anche confetture di diversi frutti anche 
antichi e altri prodotti. Tutti i prodotti aziendali sono in vendita presso 
la Bottega di Solimago.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche, in questa occasione 
la Bottega di Solimago sarà aperta dalle 10 alle 19. Solimago offre l’oc-
casione di visitare il giardino monumentale, la Dimora Storica, le vigne 
e i campi coltivati. Alla visita seguirà una degustazione dei raffinati vini 
naturali bio e vegan e dei succhi d’uva interamente prodotti in azienda. 
Visita + degustazione €10. Orari delle visite: 11, 15. Prenotazione ob-
bligatoria. 

10. AZ. AGR. CASE VECCHIE - Ferri Paolo �
Monzambano (Mn) - Loc. Case Vecchie - Strada Festoni, 36
Cell. 338 5363651 - 349 5630792 - casevecchie@gmail.com
Vini naturali, mieli, erbe aromatiche, farine di grani antichi: ecco i pro-
dotti della nostra azienda, situata sulle Colline Moreniche tra Monzam-
bano e Castellaro Lagusello. L’azienda ruota attorno alla cantina: il vino, 
a fermentazione spontanea, è ottenuto da uve vendemmiate a mano 
e non subisce alcun intervento chimico. Nei terreni di famiglia la col-
tivazione avviene nel rispetto della vita delle api e degli impollinatori. 
L’attività agricola e artigianale dell’azienda si basa sulla collaborazione e 
sull’aiuto reciproco con alcune realtà come l’apicoltura “La terra sotto i 
piedi” di Francesca Ferri, l’Olivicoltura Ferri Bio e DOP Garda di Ferdinan-
do Ferri e l’az. agr. Corte Bettini di Bertagna Elena.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche, dalle 9.30 alle 
18, vi accoglieremo con un piccolo assaggio gratuito di vini natura-
li, tisane e bevande alle erbe accompagnato da composte dolci. Si 
potrà visitare liberamente l’azienda con i suoi vigneti, l’uliveto, l’orto 
officinale e il percorso dei beehotel. Su prenotazione: per coloro che 
desiderano un momento di ristoro più ricco è prevista una degusta-
zione completa di tutti i prodotti aziendali al costo di € 20 a persona. 
Durante le giornate saranno presenti anche alcune realtà promotrici del 
“Progetto Officinali Colline Moreniche del Garda”. In particolare, il dot-
tor Marco Romanelli (Erboristeria Dulcamara) guiderà gli interessati alla 
scoperta delle piante officinali e delle erbe spontanee. La passeggiata, 
di circa un’ora, terminerà con la degustazione dei prodotti aziendali. 
Evento su prenotazione (primo gruppo ore 9.30, secondo gruppo ore 
15.30, contributo € 20). 

11. CANTINA GOZZI�  
Società Agricola Gozzi Cesare e Franco s.s.
Monzambano (Mn) – Loc. Olfino - Via Ortaglia, 16
Tel. 0376 800377 – Cell. 346 3335004
info@cantinagozzi.com - www.cantinagozzi.com
Immersa tra le colline moreniche, la Cantina Gozzi produce, dalle pro-
prie uve, vini Garda DOC e Garda Colli Mantovani DOC, una piccola e 
molto interessante denominazione che unisce vitigni tradizionali e 
internazionali. A conduzione famigliare dal 1920, vende sia vini in bot-
tiglia che sfusi.

Da 26 anni, “Per corti e cascine” è un’occa-
sione per vivere la campagna e lo spazio ru-

rale, per conoscere da vicino la fonte del cibo 
e la maestria contadina, per rigenerarsi a contatto 
con la natura. Tantissime le proposte per 
scoprire frutti ed ortaggi dimenticati 
ma sempre nutrienti, assaporare 
gusti genuini, degustare i vini del-
le cantine del territorio, visitare 
le accoglienti corti e conoscere 
i lavori agricoli, o fare, sempli-
cemente, passeggiate fra i prati, 
partecipare a molteplici attività 
di animazione per bambini e per 
adulti. È anche un’ottima occasio-
ne per rifornire la dispensa di casa, 
acquistando direttamente dai produttori. 
Chi lo desidera, può fermarsi per il pranzo o trascorrere la notte, 
prenotando per tempo. Sono ancora più numerose le iniziative per 
coinvolgere tutti e cinque i sensi: paesaggi, canti degli uccelli, pro-
fumi che sanno di erba, uso degli attrezzi agricoli e cibo contadino. 
A tal proposito, in molte aziende sarà possibile ricorrere a cesti di 
produzioni tipiche, per mangiare all’aperto. Difatti, la campagna è 
un luogo di rigenerazione umana, dove gusto, olfatto, tatto, vista 
e udito riprendono vita. Quest’anno, la manifestazione si svolgerà 
la seconda e la terza domenica di maggio, in contemporanea con 
la settimana della bonifica e con la giornata mondiale della biodi-
versità. La partecipazione è gratuita. La meteorologia può mutare 
l’ambientazione, non interromperla. “Per corti e cascine” è l’appun-
tamento più atteso dai cittadini consapevoli dei benefici che hanno 
origine dal civile rapporto fra città e campagna. (Conviene calzare 
scarpe comode). 

Per Corti e Cascine

Due 
domeniche per scoprire, tutto l’anno per tornare: conserva la mappa e visita le cascine tutto l’anno. Un cenno telefonico assicurerà una calorosa accoglienza e incontri indimenticabili!

1 - Strada del vino e dell’olio

1. CASCINA MADDALENA�
Sirmione (BS) – Loc. Lugana - Via Maddalena, 17 - Cell. 346 0275513
info@cascinamaddalena.com - www.cascinamaddalenalugana.com
Quattro ettari per quattro generazioni. È la storia di Cascina Maddale-
na, iniziata nel 1924, con la famiglia Zordan. Nelle nostre terre argillose 
coltiviamo l’uva Turbiana, che dà vita al famoso Lugana DOC. Nel nostro 
agriturismo cuciniamo piatti della tradizione con prodotti km0. 
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche visita della cantina 
con degustazione vini alle ore 10, 11, 15, 16 e 17 su prenotazione. Potrete 
visitare la mostra realizzata da Elena Volongo, artista Sirmionese. Alle ore 
16:30 del 14 maggio laboratorio artistico/creativo “Parole e Lugana”, con-
tributo € 10. L’agriturismo sarà aperto a pranzo con menu € 40 a persona 
(antipasto, primo, secondo, contorni, dolce, caffè, acqua) oppure possibi-
lità di PIC-NIC in vigneto, cassetta per due persone compresa bottiglia di 
vino: € 70. Vi ricordiamo di portare il telo! Prenotazione obbligatoria.

2. CANTINA LA BACHETA �   
Az. Agr. Cordioli Isa
Sommacampagna (Vr) – Loc. Custoza - Via Gorgo, 33 - Cell. 351 6488685  
info@cantinalabacheta.com - www.cantinalabacheta.com
L’azienda è composta da circa 3 ettari di vigneto, che ospita tra i suoi 
filari orti di patate, pomodori da salsa e ortaggi invernali come il Broc-
coletto di Custoza. Grazie alla coltivazione in biologico, il nostro spazio 
verde è riserva per diverse specie animali, come volatili che si annidano 
sugli alberi da frutto, gli ulivi e le casette costruite per loro! Giorgia è 
in vigna, e in cantina, con un progetto di vini “sans soufre”, senza solfiti 
aggiunti, per esprimere e interpretare l’accurato lavoro che poniamo nei 
nostri terreni.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche verrete accolti con 
un piccolo assaggio di alcuni dei nostri vini. Dalle 9:30 alle 18 sarà pos-
sibile raggiungere liberamente i vigneti, nei quali potrete vivere un mo-
mento di pura vita di campagna partecipando alla creazione dell’orto 
sinergico insieme a Ezio, l’emozione di piantare e seminare, e cogliere un 
mazzo di fiori in mezzo ai filari. È possibile prenotare l’esperienza “vino a 
Custoza” con degustazione di tutti i prodotti, visita in vigna con la pro-
duttrice e, a seguire, un piccolo ristoro (€ 20). 

3. AZ. AGR. MELLINI FIORELLA�  
Fiorella Mellini
Pozzolengo (BS) - Loc. Rovere, 1 - Tel. 030 9916257 - Cell. 338 6912610
miele@fiorpolline.it - www.fiorpolline.it
Nella splendida cornice delle colline moreniche del Lago di Garda, a 
pochi passi dalla torre monumentale di San Martino della Battaglia, 
l’azienda agricola Mellini Fiorella da oltre 30 anni si distingue per la pro-
duzione di miele raccolto dagli alveari posti all’interno della tenuta. Da 
qualche anno Fiorella confeziona confetture, mostarde e gelatine con 
frutta di stagione.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio, dalle 9 alle 18, 
accogliamo i nostri ospiti con degustazioni guidate e in abbinamento 
con i nostri mieli e confetture. Si potranno visitare gli apiari e verranno 
illustrati gli strumenti e le tecniche di smielatura. Su prenotazione. 

4. AL MURÀS�  

Pozzolengo (BS) - Via Morazzo, 3 - Tel. 030 918188 - Cell. 347 4396281
info@zafferanodipozzolengo.it - www.zafferanodipozzolengo.it
L’azienda agricola Al Muràs della famiglia Grazioli si trova ai piedi del 
castello di Pozzolengo, paese immerso nelle Colline moreniche a sud 
del lago di Garda. Tutte le nostre colture sono biologiche e il nostro 
zafferano in stimmi, con riconoscimento di denominazione di origine 
comunale “De.Co”, risulta essere di prima qualità, in quanto tutte le ope-
razioni per la produzione sono svolte manualmente e la tostatura viene 
effettuata su braci di legna dei nostri monti.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche visita all’azienda per 
conoscere da vicino la coltivazione dello zafferano e le fasi di produzio-
ne, nonché visita dei campi seminati con grani antichi, kiwi, olivo e vite. 
Nel laboratorio si potranno assaggiare i nostri prodotti. Vi aspettiamo 
dalle 9 alle 12 e dalle 13.30 alle 19. Prenotazione obbligatoria. 

5. AGRITURISMO REDÓ �
Ponti sul Mincio (Mn) - Strada Pozzolengo, 7 - Tel. 045 9971260 
info@agriturismoredo.it - www.agriturismoredo.it
Un grande frutteto, centinaia di ulivi, piante aromatiche di ogni varietà 
e un profumatissimo campo di lavanda, circondano questa cascina del 
1924. Recentemente ristrutturata in modo contemporaneo, si inserisce 
ora perfettamente nel più tipico paesaggio agreste delle Colline More-
niche del Garda. Le api presenti in azienda e i quindicimila metri così 
coltivati, permettono di offrire agli avventori e ai nostri ospiti una va-
rietà di prodotti stagionali, conserve, confetture, miele e oli essenziali. 
Potete gustarli a colazione soggiornando presso il nostro agriturismo 
oppure approfittando di uno dei brunch organizzati nelle soleggiate 
domeniche estive. 

ore 12 visita alla riseria storica ancora funzionante ad acqua e alla riseria 
moderna. Dalle 11 alle 13 degustazione gratuita di un piatto di risotto e 
un bicchiere di lambrusco. Possibilità di pranzare su prenotazione. An-
che in caso di maltempo.

18. AZ. AGR. PERINI ALICE�  
Fattoria didattica C’era un’A.Pe
Roncoferraro (Mn) - Loc. Nosedole - Via Armando Diaz, 57 
Cell. 335 8253331 - aliceperini@virgilio.it
Benvenuti nel mio paese delle meraviglie! Io, Alice, vi farò conoscere l’a-
zienda agricola creata nel 2016. Produciamo miele, che profuma di tanti 
fiori che mettiamo a disposizione delle nostre api. Nella nuova serra col-
tiviamo fragole con le quali produciamo ottime confetture, dai gusti sia 
classici che più insoliti. Il Bosco delle Acacie, ricco di fiori dal profumo 
delicato, sarà lo scenario dove si terranno i miei laboratori, per grandi e 
piccini. Un piccolo angolo diverso nella bassa pianura mantovana, dove, 
oltre alle api, sarà possibile stare in compagnia di oche chiacchierone e 
galline dal piumaggio insolito!
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche sarà possibile parte-
cipare a diversi laboratori didattici, su prenotazione, dedicati ai bambini 
(ma non solo):
1 “MICROCOSMO A 6 ZAMPE”: cosa accadrebbe se le api scomparissero 

dalla Terra? Un viaggio nel mondo degli insetti per imparare a rispet-
tarli e, perché no, a non averne paura!

2 “POLLO SARAI TU”: avere un cervello da gallina non è più un’offesa. 
Anzi! Allora, meglio conoscere questi animali da cortile! 

3 “TRA PETALI E SEPALI”: dedicato al mondo dei fiori, specialmente a 
quelli selvatici o di campo. Perché i fiori sanno essere meravigliosi 
anche, e soprattutto, se sono spontanei!

Nel Bosco delle Acacie sarà inoltre possibile una degustazione di mieli 
per uno spuntino goloso e salutare! Prenotazione obbligatoria. Anche 
in caso di maltempo.

19. PORCALORA - Francesco Bissoli �
Roncoferraro (Mn) - Loc. Villa Garibaldi – Via C. Battisti, 215
Cell. 347 2938947 - info@porcalora.it - www.porcalora.it
Giovane azienda, unica nel suo genere, nata dalla passione per la libertà, 
tanto da allevare i maiali all’aperto o, come si usa dire, allo stato semi-
brado. Allevare animali al pascolo è sinonimo di benessere animale. Il 
nostro lavoro è finalizzato alla produzione di salumi e carne fresca di 
qualità. 
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche vi aspettiamo per un 
pranzo tipico con menu fisso. Potrete visitare in autonomia l’azienda, il 
pascolo dei maiali, il variegato pollaio e le diverse coltivazioni. Bottega 
agricola aperta per i vostri acquisti. Domenica 14 maggio alle ore 11 
la dott.ssa Elisa Bucci presenterà il suo libro “Le Polpette di Sandrinella”. 
Dopo la lettura seguirà il laboratorio sensoriale, aperto a grandi e picci-
ni. Costo di partecipazione al laboratorio: € 8. Domenica 21 maggio alle 
ore 11 la Cooperativa Sociale di Solidarietà La Scintilla sarà al Porcalora 
con un banchetto. Inoltre, organizzerà un laboratorio per bambini: “co-
struiamo insieme uno spaventapasseri con materiale di recupero” € 10. 
Prenotazione obbligatoria. 

20. AZ. AGR. FORTE D’ATTILA �  
Bonfante Enri e Sara
Roncoferraro (Mn) - Loc. Nosedole - Via de Amicis, 69
Cell. 339 2857952 - 328 2317553 - caseificio.forte.attila@gmail.com
In località Corte Forte D’Attila trasformiamo il latte vaccino del nostro 
allevamento in un multiforme assortimento di formaggi, per dare un 
senso a questo meraviglioso prodotto della natura.
Per Corti e Cascine: un colpo solo…il 14 maggio! Non pensate a una 
azienda agricola, immaginate un momento di entusiasmo, leggerezza e 
relazione vissuti in piena campagna. Il saggio Cesare, maestro aquiloni-
sta, e i suoi discepoli insegneranno a costruire e guidare gli aquiloni a 
tutti i bambini. Gli arcieri del Castel trasmetteranno questa antica arte 
del tiro con l’arco e, ciliegina sulla torta, sarete intrattenuti dagli artisti 
di strada e dalla loro creatività. Questo il programma: ore 10, “Mi vola la 
fantasia: l’arte di mantenere in volo gli oggetti” - laboratorio di gioco-
leria a cura di Pass-Pass. Ore 16: “Cerchio magico – Buskers in azione”, 
con special guest Jean Pierre Bianco, in arte Pass Pass ,e Andrea Vigarò, 
in arte Pistillo (Colorado Cafè). Chi vorrà potrà anche fare una normale 
visita guidata al piccolo caseificio aziendale e alla stalla. Il sole e il diver-
timento saranno garantiti! Vi aspettiamo numerosi!

21. BOARIA BASSA - Giacomo Bondavalli�  
Castel D’Ario (Mn) – Loc. Villagrossa – Via Don Bertoldi, 18
Tel. 0376 664479 – Cell. 348 5227814
boariabassa@alice.it - www.agriturismomantova.it
Azienda agricola e agriturismo con ristorazione e pernottamento dell’i-
nizio del 1800. Coltiviamo cereali, tra i quali riso, grani antichi, mais e 
foraggio per l’allevamento di bovini.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche durante la giornata si 
potranno visitare l’azienda e il bosco planiziale. In occasione dell’evento 
saranno presenti anche la Cooperativa Arcadia, nostra socia al mercato 
contadino, e l’apicoltore Zampolli Enrico, con i loro prodotti. Su preno-
tazione, alle ore 12 e alle 13.30 si potrà mangiare un piatto di riso alla 
pilota o vegetariano al costo di €5,00 (acqua inclusa). 

22. LA CA’ DAL TRIFULIN - Negrini Simona�
Serravalle a Po (Mn) - Loc. Libiola (entrata da Via Ostigliese), 18
Cell. 345 2407433
simona.desiree@gmail.com - www.agriturismomantova.it
Azienda orientata alla coltura di frutta e ortaggi di stagione e alla produ-
zione di mostarde. Nell’azienda agricola, a conduzione famigliare, pro-
duciamo miele, uova, frutta e mostarde di fattoria, con specialità come 
la mostarda di zucca e tartufo.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche visita al parco e agli 
animali che popolano l’azienda: i polli ruspanti, un’oca e la cavalla For-
tuna! Piccoli assaggi dei prodotti aziendali. Visite al mattino e dalle 15. 
Dalle 11.30 alle 14 possibilità di pranzare nell’agriturismo con specialità 
tipiche mantovane e a base di tartufo. Per chi vuole merenda contadina 
e taglieri su prenotazione da mangiare all’esterno. Possibilità di acquisto 
di tutti i prodotti di fattoria presso lo spaccio aziendale..

23. IL LOGHINO DELLE DONNE �
Serravalle a Po (Mn)- Loc. Cardinala 
Via Cardinala Ovest, 18 - Cell 335 6379085 
info@mostardamantovana.it - www.mostardamantovana.it
La storica azienda “Loghino 6 piane” è stata rilevata dalla nostra so-
cietà “Il Loghino delle Donne”: una nuova gestione fresca, creativa e 
moderna che con entusiasmo e professionalità coltiva ortaggi, cereali 
e un frutteto per poi trasformare i prodotti nelle pregiatissime ricette di 
mostarde, confetture, verdure sott’olio e sughi di pomodoro. Tutte le tra-
sformazioni avvengono in un moderno e attrezzato laboratorio in cui si 
coniugano sapientemente il recupero delle antiche ricette contadine e 
l’utilizzo di moderne tecnologie che offrono garanzie dal punto di vista 
della sicurezza alimentare.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche le donne del Loghi-
no saranno felici di accogliervi con assaggi, degustazioni, visite all’orto, 
al frutteto e al laboratorio. Vi aspettiamo per provare i nostri prodotti!

24. LA BAVETTA - Rossini Simone �
Ostiglia (Mn) – Loc. Comuna Bellis - Via Logonovo, 4
Cell. 334 7444804 - info@labavetta.it - www.labavetta.it
La Bavetta è un allevamento di chiocciole che puoi raggiungere facen-
doti guidare dalle geometrie dei campi della pianura lombarda. Qui 

Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio apriremo le 
porte per visite alle vigne e alla cantina e degustazioni guidate con 
abbinamenti gastronomici con salumi e formaggi locali. Degustazione 
libera alle ore 9:30, 12, 14 e 18. Contributo € 10, senza prenotazione. 
Degustazioni guidate alle ore 10:30, 14:30 e 16. Contributo da 17€ a 27€. 
Prenotazione obbligatoria. Anche in caso di maltempo.

12. AZ. AGR. MILANI VANESSA�

Volta Mantovana (Mn) – Strada Volta Valeggio, 32 - Cell. 345 8428105
vanessa@ortofruttavanessa.it - www.ortofruttavanessa.it
Azienda ortofrutticola ai piedi delle colline moreniche interamente a 
conduzione famigliare. Il duro lavoro, la passione e la soddisfazione che 
abbiamo nel coltivare la terra, ma soprattutto quel senso di famiglia e di 
amore che da anni cerchiamo di portare nelle piazze vendendo i nostri 
prodotti, saranno il filo conduttore delle giornate passate nella nostra 
azienda. Tutti i nostri prodotti sono coltivati nel rispetto della natura. 
Per questo negli ultimi due anni abbiamo eliminato l’uso di fitosanitari 
chimici in favore di prodotti naturali 100% green che non interferiscono 
con la vita delle api.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche, dalle 10 alle 18, sarà 
possibile visitare liberamente l’azienda. Per chi vuole alle 10:30, su preno-
tazione, passeggiata nei campi aziendali. Possibilità di pranzare in mezzo 
alla natura prenotando cesti PIC-NIC (€ 15), portandosi la propria coperta.  
Domenica 14 maggio alle 15:30 escursione alla scoperta del mondo 
dei tartufi nella tartufaia aziendale. Giro con guida con cane da tartufo 
alla ricerca dei primi tartufi estivi. Domenica 21 maggio alle 15:30, su 
prenotazione, laboratorio “pianta e impara” dedicato ai più piccoli segui-
to da una deliziosa merenda (€ 5). 

13. UGUALE A ZERO Alberto e Gloria Tabarelli�  
Valeggio sul Mincio (Vr) – Loc. Pozzi, 40
Cell. 379 1560555 
ugualeazero@gmail.com - www.ugualeazero.it
La nostra agrifattoria è una realtà dove diversità e rispetto la fanno da 
padroni. Circa 150 specie in un solo ettaro tra animali, frutta e piante 
mellifere ricevono il nutrimento di cui hanno bisogno e lo restituisco-
no agli altri, come in un vero ciclo naturale. Un luogo senza sprechi o 
eccessi, senza debiti o crediti, dove la qualità è a mille e la somma è 
Uguale A Zero.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche si prevede la vi-
sita guidata dell’azienda, della durata di circa un’ora. Racconteremo e 
spiegheremo come coltiviamo lo zafferano, i nostri principi aziendali, e 
come si concretizzano nelle nostre produzioni. Sarà possibile visitare an-
che il piccolo ma molto variegato frutteto e per i bambini sarà possibile 
interagire con gli animali dell’agrifattoria (galline e conigli). Si potranno 
poi degustare i nostri prodotti a base di zafferano quali chips, grissini e 
formaggio. Sarà possibile visitare l’azienda dalle ore 9 alle 19. È gradita la 
prenotazione telefonica. In caso di maltempo le attività sono rimandate.

2 - La via Postumia

14. AGRIBIRRIFICIO E AGRITURISMO LA CONTEA �
Ceresara (Mn) – Loc. Cappella – Via Villa bel giardino, 19
Cell. 348 8701215 - simonelacontea@gmail.com - www.generalelee.eu
L’ agriturismo agri-birrificio La Contea unisce il menu della tradizione e 
del territorio alla magia di ritrovarsi in un mondo lontano migliaia di km, 
che molti dei bambini di 30-40 anni fa ricorderanno con simpatia! All’in-
terno dell’agriturismo è infatti possibile vedere e toccare con mano la 
collezione completa delle auto e memorabilia del telefilm degli anni ‘80 
“Hazzard”! Nei nostri campi coltiviamo orzo distico che trasformiamo in 
malto che viene poi utilizzato per fare la nostra birra contadina di ottima 
qualità. Quest’anno l’evento Hazzard Tribute coinciderà con entrambe le 
date di “Per Corti e Cascine”.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche degustazione della 
birra, visita all’impianto brassicolo e al museo delle auto e memorabilia 
del telefilm Hazzard. Solo su prenotazione è possibile pranzare: menu 
completo dall’antipasto al dolce, accompagnato dalla birra e vino della 
Contea senza limitazioni al costo di € 30 per gli adulti, 5 per i bambini 
fino a dieci anni e 10 euro dai dieci anni in su. Info e prenotazioni solo 
via whatsapp (no telefono). 

15. CASCINA SGUAZZARINA �
Castel Goffredo (Mn) – Loc. S. Anna – Strada Baldese, 12
Cell. 339 4690172 - 334 2451459
casc.sguazzarina@libero.it - www.cascinasguazzarina.it
Cascina Sguazzarina è una struttura già presente nel Catasto Teresiano 
(1770), circondata da boschi e campi coltivati biologicamente, dove 
sono presenti asini, pecore, galline, oche e anatre. L’agriturismo Cascina 
Sguazzarina è un’azienda che si impegna a valorizzare l’aspetto sociale 
dell’agricoltura. In agriturismo è possibile alloggiare, mangiare piatti 
tipici del territorio, fare gite e visite guidate per gruppi e scuole, ma an-
che campi estivi settimanali. Agri-picnic nei prati e boschi con prodotti 
preparati dall’agriturismo.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 21 maggio si potrà usufru-
ire su prenotazione del ristoro agrituristico e fare PIC-NIC con prodotti 
messi a disposizione dall’azienda (10/12 €), portando la coperta da casa! 
Per i bambini che parteciperanno al pic-nic sarà possibile fare divertenti 
attività manuali come la sgranatura del mais, che si potrà poi dare agli 
animali della fattoria, e la costruzione di pupazzi con le “foglie” del mais 
(brattee) . Prenotazione obbligatoria. In caso di maltempo è confermata 
la sola attività ristorativa.
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16. AZ. AGR. CORTE LE FARAONE �  
Sergio Salzani
Roverbella (Mn) – Strada Casoncello, 3
Tel. 348 5116650 - Cell. 347 5505890 - sergio.salzani@virgilio.it
Ad un quarto d’ora da Mantova, adiacente alla ciclabile Mantova–Pe-
schiera. Azienda agricola nata nel 1969 con allevamento rurale di farao-
ne, polli, capponi e galline, ampliandosi in seguito con la coltivazione di 
alberi da frutto, in particolare ciliegie, pesche, uva fragola e uve da vino. 
Nel 2011 viene aperto l’Agriturismo CORTE LE FARAONE con ristorazione 
fredda e nel 2020 l’azienda è diventata anche Fattoria Didattica con il 
nome di “LA FRUTTERIA DI ALYNORA”.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche alle ore 9, 11, 14, 16 e 
18 inizio visita guidata con il contadino Sergio agli animali della fattoria 
e ai frutteti, dove si potranno degustare gratuitamente le prime ciliegie 
e si potrà assistere a una dimostrazione del diradamento delle pesche. 
NOVITA’: POKE’ contadino dalle 12 alle 14 (per pranzo su prenotazione 
€ 13 a porzione), POKE’ di frutta (disponibile tutta la giornata € 8 a por-
zione) Per tutta la giornata laboratorio didattico gratuito per bambini 
“Mestieri in gioco del contadino”, con attività di animazione e musica 
con Eleonora. Sempre aperto il punto vendita aziendale. Prenotazione 
obbligatoria. Info e prenotazioni: WhatsApp Eleonora 347/5505890.

17. IL GALEOTTO di Damiano Vanzini �
San Giorgio Bigarello (Mn) – Loc. Gazzo - Via Galeotto, 2
Cell. 334 1262453 - info@ilgaleotto.it - www.riseriailgaleotto.it
Corte storica del ‘600, con vecchi macchinari e macine a pietra mossi 
ancora dall’acqua tramite una ruota di recente ristrutturazione, dove 
si trasformano riso vialone nano, carnaroli, mais e farine di vario tipo. 
Allevamento di maiali al pascolo. Dalla fine dell’Ottocento appartiene 
alla famiglia Vanzini.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio dalle ore 10 alle 

Simone ha preso la tradizione contadina imparata dal nonno e l’ha 
portata nel futuro. Un allevamento di lumache in Lombardia? Sì! Perchè 
la produzione di lumache per uso alimentare e cosmetico è un’attività 
sostenibile, che nulla toglie alla natura, anzi: la protegge. Alleviamo le 
chiocciole in campo aperto, ricreando le condizioni del loro habitat na-
turale: terra umida, erbe fresche e molta ombra. In azienda le chiocciole 
di terra nascono, vivono e si riproducono nei recinti dell’allevamento. 
Vengono allevate senza l’uso di pesticidi, mangimi, concimi e fertilizzan-
ti per garantire al consumatore prodotti a base di lumache di altissima 
qualità per uso gastronomico, cosmetico e curativo.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche visita guidata all’al-
levamento. Verrà offerta una piccola degustazione dei nostri prodotti, 
tutti a base di lumache, con possibilità di acquistare in loco. Inoltre, è 
previsto un piccolo laboratorio per i bambini, che potranno portarsi a 
casa il lavoro finito. Seguirà una piccola dimostrazione di come funzio-
nano ed agiscono i cosmetici con la Bava di Lumaca. Quindi ce n’è per 
tutti a La Bavetta: uomini, donne e bambini! Che aspettate? Le visite in 
azienda si terranno dalle 10:30 alle 17:30, su turni di piccoli gruppi. Le 
attività non si svolgeranno in caso di maltempo. 

25. SOC. AGR. LONGHI – Dino e Andrea Longhi �
Ostiglia ( Mn) – Loc. Comuna Santuario – Via Comuna Santuario, 41
Tel. 0386 802878 - Cell. 335 5881305 - 339 8804117
longhid@libero.it - www.longhimeloni.it
L’azienda, ad indirizzo ortofrutticolo, è condotta dalla famiglia Longhi 
da ben quattro generazioni. Da anni è impegnata nella salvaguardia 
della biodiversità orticola locale, di cui ne è testimonianza il museo del 
melone. Dispone di uno spaccio aziendale aperto tutto l’anno dove è 
possibile trovare prodotti di stagione.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio vi aspettiamo 
numerosi dalle ore 10 per una colazione-degustazione di confettu-
re, nettari e mostarde. Visita guidata alle attività aziendali, alle serre e 
al “museo del melone”. Risottata gratis per tutti con i prodotti appena 
raccolti: asparagi, cipollotti, fragole e meloni. Sarete accolti dalla cavalla 
“Tiziana” che vi accompagnerà in una passeggiata per la campagna. Di-
vertimento assicurato. Anche in caso di maltempo.
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26. AGRITURISMO CORTE BARCO�  
Eleonora Dolci
Marmirolo (Mn) – Strada Mantova, 21
Cell. 339 2226468 - cortebarcoagritur@gmail.com
Ci troviamo alle porte della città di Mantova, accanto allo storico Bosco 
Fontana, all’interno del Parco del Mincio, adiacenti alla pista ciclabile 
che collega Mantova a Peschiera. L’agriturismo Corte Barco presenta un 
ambiente rustico ma allo stesso tempo accogliente e familiare.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche vi accoglieremo du-
rante tutta la giornata per illustrarvi la nostra realtà. Potrete visitare in 
autonomia la nostra azienda: il frutteto e l’orto, che forniscono le ma-
terie prime per il nostro agriturismo, e gli animali della fattoria (vitelli, 
galline, capre, daini, pony, asini e api). Per i bimbi, al mattino, divertenti 
laboratori. Area degustazione dei prodotti di nostra produzione e del 
territorio, con possibilità di pranzare nel giardino esterno con il nostro 
menù alla carta su prenotazione. Area esterna attrezzata per adulti 
e bambini dove gustare in piena libertà nella natura cestini PIC-NIC, 
agri-hamburger e carne alla brace. Domenica 14 maggio laboratori per 
i bimbi per la produzione di pasta fresca da regalare alle mamme festeg-
giandole nel loro giorno. È gradita la prenotazione. 

27. HORTUS - AGRICOLTURA SOCIALE  �  
Hortus coop soc onlus
San Giorgio Bigarello (Mn) - Loc. Mottella 
Via Virgilio, 9/a - Tel. 366 4751899
hortus.agricolturasociale@yahoo.it - www.hortusmantova.it 
Hortus è una cooperativa sociale nata in collaborazione con Caritas, per 
offrire una speranza di inclusione sociale attraverso il lavoro a donne e 
uomini in difficoltà. La coltivazione di frutta e verdura con metodi natu-
rali, la trasformazione dei prodotti freschi in piatti e conserve, la vendita 
al mercato e i servizi di catering sono le attività che coinvolgono attiva-
mente le persone, rendendole protagoniste di un progetto che vede il 
lavoro come perno del riscatto, dell’individuo e della famiglia. Una carità 
proattiva che promuove l’individuo mettendone in valore le capacità, 
le competenze e la volontà di inserirsi nella società “rimboccandosi le 
maniche”. La cucina trasforma quanto raccolto in piatti dai sapori tradi-
zionali, ma anche con qualche nota di gusto senza confini. Le persone 
che lavorano in Hortus infatti sono italiane, ma anche di provenienze, 
nazionalità, religioni e culture da tutto il mondo. 
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio dalle ore 10 po-
trete liberamente visitare la corte Mamrè, sede di vari servizi di Caritas 
rivolti alle persone in difficoltà. Sarete guidati nella visita di questa corte 
sociale, in cui si vive, si lavora e si cammina verso l’autonomia. Sarete 
accolti tra gli alberi da frutto e orti per un tradizionale PIC-NIC sull’erba, 
seduti su tovaglie colorate per gustare un pranzo a base di prodotti di 
stagione (menù vegetariano + bevande € 15, su prenotazione). Vi verrà 
fornito tutto l’occorrente! Dalle 10:30 alle 12 o dalle 15:30 alle 17, su pre-
notazione, laboratorio nell’orto per bambini (4-7 anni). Dalle 17:30 con-
cluderemo la giornata con musica dal vivo e un AGRIAPERITIVO sull’aia. 
In caso di maltempo, il pranzo e tutte le attività si svolgeranno al chiuso. 

28. AGRITURISMO CORTE SAN GIROLAMO�
Mantova – Strada San Girolamo, 1 (imbocco ciclabile Mantova-Peschiera) 
Cell. 340 2935382
agriturismosangirolamo@virgilio.it - www.agriturismo-sangirolamo.it
A due passi da Mantova l’agriturismo sorge all’interno del Parco del Min-
cio, intorno ad un mulino del XVIII secolo. Viene affiancato dalla ciclabile 
che parte da Mantova e arriva a Peschiera, costeggiando gli argini del 
Mincio. L’agriturismo ha recentemente cambiato gestione e ambisce a 
diventare un punto di riferimento per un ristoro veloce nella natura alle 
porte di Mantova.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche sarà possibile visi-
tare gli apiari aziendali con degustazione del miele (€ 10). Per chi vuole 
possibilità di pranzare con grigliata o pic-nic con caccia al tesoro con 
contributo a partire da 10 €. Alle ore 11 e alle ore 15 laboratori con l’e-
ducatrice Chiara Besacchi in compagnia degli asinelli dell’asineria Ciuco 
Seduto (20 €). Durante la giornata, per grandi e piccini, gita al laghetto 
sul rimorchio con merenda o aperitivo (contributo 8 €). Prenotazione 
obbligatoria per pranzo ed eventi. In caso di maltempo le attività si svol-
geranno al coperto con eventuali modifiche. 

29. AGRITURISMO CORTE GESUITA�
Mantova – Loc. Angeli – Via dell’Aldriga, 16 
Cell 342 6913665 
gesuita.agriturismo@gmail.com - www.agriturismomantova.it
L’agriturismo Corte del Gesuita è un’oasi rurale bagnata dalle acque del 
Lago Superiore. L’agriturismo è ben raggiungibile attraverso le ciclabili. 
Nella bellissima corte sono presenti delle coltivazioni di lavanda ed erbe 
aromatiche, un piccolo frutteto, l’orto aziendale e degli apiari; conduce 
la gestione delle camere Giannantonio. L’azienda inizierà a breve anche 
la produzione di mostarde e confetture.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche dalle 12 alle 19 
possibilità di visitare la corte con esplorazione del mondo delle erbe 
aromatiche, visita agli apiari, al piccolo orto e al frutteto con notizie e 
curiosità. Su prenotazione, si propone una merenda contadina con pro-
dotti della tradizione mantovana. Le attività non si svolgeranno in caso 
di maltempo.
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30. LAVACCHIELLO FARM�  
Azienda Agricola Lavacchiello  
di Emanuele Gabella
Asola (Mn) - Strada San Pietro Lavacchiello, 2/A
Cell. 345 2373912 - 3492122217 - lavacchiello@gmail.com 
Siamo una giovane coppia che si affaccia per la prima volta al mondo 
dell’agricoltura. Pratichiamo agricoltura naturale, senza l’uso di prodotti 
chimici, basata sui principi di biodiversità e stagionalità. Lasciamo che 
la natura sia la nostra principale insegnante per ricreare un luogo in cui 
animali e piante siano liberi di esprimersi naturalmente, in sinergia tra 
loro e dove condividere i prodotti che ci offre. 
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche vi porteremo a visi-
tare il nostro campo alla scoperta delle coltivazioni di quest’anno come 
il tarassaco, lo zafferano, le angurie e i meloni, le zucche e i giovani al-
beri da frutto. Potrete conoscere le nostre originali galline e le loro uova 
colorate e i bambini potranno dargli da mangiare, imparando la loro 
alimentazione. Potrete anche assaggiare e acquistare i nostri prodotti a 
base di zafferano e tarassaco. In caso di maltempo l’evento sarà riman-
dato alla domenica successiva.

31. AZ. AGR. ACERBI GIOVANNA�  
Giovanna Acerbi
Asola (Mn) - Via per Cremona, SP2
Cell. 335 1319973 - fornari.giovanna.75@gmail.com 
L’idea della nostra azienda è nata dalla vecchia melonaia (melunera), 
dove ci si ritrovava per rinfrescarsi dalle calde giornate estive. La nostra 
azienda a conduzione famigliare produce frutta e verdura come se fosse 
il nostro orto di casa. Ricordiamo le tradizioni producendo prodotti sani 
e naturali per la vostra tavola. Tutti i prodotti aziendali sono in vendita 
presso lo spaccio presente in azienda.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche, verrete accolti in 
azienda e accompagnati all’interno dei nostri orti guidati da una det-
tagliata spiegazione, al termine della quale potrete scegliere il vostro 
ortaggio preferito ed entrare nei panni dell’agricoltore per un giorno. 
Alla visita seguirà la possibilità di poter fare un PIC-NIC sul prato fornen-
dovi un cestino di prodotti tipici da 15 €, su prenotazione, ricordandovi 
di portare un telo! All’interno della corte sarà collocata una postazione 
“selfie” per potersi sbizzarrire nel fare le foto e poter così conservare un 
ricordo della giornata in fattoria. Alle ore 11 CORSO DI CUCINA “imparia-
mo a cucinare frutta e verdura di stagione” e alle ore 16 GARA DEI SENSI 
con premio finale. Prenotazione obbligatoria. 

32. AZ. AGR. LE ROSE – Natale Ramponi
San Martino del Lago (CR) - Via Palazzo, 7 
Cell. 339 5696893  
ramponi.natale@libero.it - www.leroseaziendaagricola.it 
Azienda agricola a conduzione famigliare. Si coltivano principalmente 
rose in vaso, antiche e moderne, con fiori grandi e profumati, sia da 
giardino che da fiore reciso, tutte varietà a fioritura continua dai colori 
delicati. La produzione di ciliegie duroni e di miele, grazie alla presenza 
delle api, completano l’attività di questa piccola azienda.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio in mattinata si 
propone una visita panoramica in azienda. Alle 15 visita ai frutteti. Alle 
16 visita guidata al vivaio delle rose, con presentazione delle varietà, 
delle tecniche culturali e rilascio di un originale ricettario! Alle 17 visita 
all’apiario. A seguire, merenda con prodotti di stagione. Per tutto il po-
meriggio, giochi e intrattenimento per bambini! Possibilità di acquisto 
dei prodotti aziendali. In caso di maltempo la giornata è rimandata a 
domenica 21 maggio.

33. FATTORIE DELLA VALLE�
Castelfranco D’Oglio (Cr) – Strada vicinale Pontalmino, 2
Cell. 328 7554225 
info@fattoriedellavalle.it - www.fattoriedellavalle.it
Per Stefano il progetto Fattorie Della Valle è un vero e proprio “cambio di 
vita”, fatto di sacrifici, consapevolezza e tanto piacere. “Coltivare la terra 
è una responsabilità, è un percorso di conoscenza che non si riduce ad 
un atto materiale. Coltiviamo noi stessi!”. Le Fattorie della Valle “per ora” 
lavorano 20 ettari di terreno col metodo biologico, alcuni dei quali col 
metodo biodinamico; da questi riescono a ricavare prodotti eccellenti 
vendibili freschi oppure trasformati.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 21 maggio l’azienda e lo 
spaccio saranno aperti dalle 9 alle 19 a tutti coloro che vorranno. Dalle 
09:30 alle 11:30 e dalle 15:30 alle 17:30 presentazione e tour dell’azienda 
e ricerca delle erbe spontanee in compagnia di Maria Rosa Macchiella, 
esperta di erbe selvatiche e officinali. Ore 12/12.30 per chi vorrà pranzo 
su prenotazione, da effettuare almeno una settimana prima, con pro-
dotti di propria produzione presso il ristorante “Corte dell’Airone”, 
adiacente all’azienda; con menù fisso vegetariano a €35 a persona (ac-
qua e caffè inclusi). 

34. AZ. AGR. JENNY GREEN - Antonella Ziliani �
Piadena (CR) - Via Castello, 25 
Tel. 0375 98552 - Cell. 338 2402673
Jennygreen.it@gmail.com - www.jennygreen.it - www.jennygreenstore.it
L’azienda, a vocazione vivaistica da ormai tre generazioni, si occupa da 
più di dieci anni della coltivazione di piante aromatiche finalizzata alla 
distillazione di oli essenziali e idrolati. Nell’azienda si possono visitare sia 
le parti dedicate alle piante aromatiche che quelle dedicate alle albera-
ture in assoluta libertà.
Per Corti e Cascine: domenica 14 maggio: dalle ore 10 alle ore 12: pas-
seggiata di riconoscimento delle erbe spontanee con Cecilia Tanghetti 
(@capraecavoli), con creazione di un erbario. Sarà possibile imparare 
come riconoscere le diverse erbe, come raccoglierle e come utilizzarle in 
ambito culinario, cosmetico e fitoterapico. Materiale richiesto: quader-
no e biro. Degustazione di prodotti a base di erbe spontanee. Si ripete 
dalle ore 14:30 alle ore 17 con riconoscimento di Lamiacee e Fabacee. 
Partecipazione su prenotazione. Domenica 21 maggio: alle ore 10:30 
e alle ore 15:30, presso il giardino-orto medievale, presentazione della 
parte dedicata alle piante tintorie a cura di Valentina Ferrarini. Durante 
tutta la giornata degustazioni di prodotti a base di piante aromatiche, 
visita al laboratorio di distillazione, degustazioni olfattive di oli essen-
ziali ed idrolati. 

35. AZ. AGR. BOTTARELLI IGOR �  
STATALE 343 AGRIBIRRIFICIO
Canneto sull’Oglio (Mn) - Via M. G. Deledda, 50
Cell. 392 9290098 
aziendabottarelli@gmail.com - www.statale343.it
“Sogniamo di coltivare il sole ed il vento”: la nostra famiglia coltiva frutta 
e verdura biologica e orzo distico per le nostre birre, seguendo i ritmi 
della natura. Riscopriamo preparazioni antiche, frutto dei ricordi delle 
nonne, delle massaie e delle tradizioni legate alla nostra terra, ricette in 
cui l’originalità è di primaria importanza.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche durante la giornata 
verrete accolti con entusiasmo e guidati nella visita dell’orto biologico, 
della serra delle fragole e ai campi di orzo. Verranno presentate tutte le 
birre di fattoria prodotte con i cereali aziendali. Possibilità di pranzare in 
azienda su prenotazione: risotto con spiedo, polenta e birra. Possibilità 
di prenotare anche cesti per il PIC-NIC. Durante l’intera giornata ci sarà 
musica dal vivo e, per i più piccoli, animazione con giochi antichi e na-
turali. La coppia di asini Stella e Giulietta vi aspetta insieme alle caprette 
Sole e Luna e alle galline ovaiole. Prenotazione obbligatoria. In caso di 
maltempo sarà possibile effettuare la sola visita aziendale.

36. CORTE LIDIA - Rosa Zeli�
Viadana - Loc. Bellaguarda - Via Leopardi, 159
Tel. 0375 85446 - Cell. 345 2622593 - rosatzeli@gmail.com
Azienda agricola biologica a gestione famigliare, con possibilità di al-
loggio, coltivata a cereali, leguminose, vite e orticole in varietà locali 
per salvaguardare la biodiversità. Sono presenti animali di bassa corte, 
uccelli e piccioni di diverse specie, asini, cavalli e pecore. La struttura 
è dotata inoltre di pannelli fotovoltaici e solari nell’ottica del risparmio 
energetico…siamo un eco-agriturismo! Pensiamo che la strada da per-
correre sia il biologico, le piccole aziende agricole, le piccole comunità 
interconnesse fra loro, l’agroecologia e la biodiversità. Questa per noi è 
la strada del futuro.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche dalle ore 10 per-
corsi per bambini e adulti con il laboratorio “conosciamo gli animali 
della fattoria e la loro utilità, conosciamo le coltivazioni biologiche”. 
Solo domenica 21 dalle ore 17 visita guidata all’apiario con l’APICOLTU-
RA LE ANTICHE COLOMBARE e assaggio di mieli. Nel bosco è disponibile 
area PIC-NIC. Durante tutta la giornata sarà possibile acquistare i pro-
dotti orticoli aziendali. Si potrà visitare anche una piccola esposizione 
della Civiltà Contadina. Alle 17 merenda con gnocco fritto!.

37. CORTE ERBATICI �  
Massimiliano Cazzaniga e Francesca Lusvardi
Commessaggio (Mn) - Loc. Bocca Chiavica – Strada Bocca Chiavica, 21
Cell. 333 7350107 – Cell. 333 7350108
agriturismocorterbatici@gmail.com - www.agriturismocorteerbatici.it
Azienda unica nel suo genere situata nel Parco dell’Oglio Sud, ospita 
cavalli e pony in gestione naturale: gli animali vivono liberi in branco. 
Questa tecnica di allevamento garantisce il benessere psicofisico degli 
animali. Si organizzano corsi di ippologia per adulti e ragazzi, agri-grest 
per bambini e attività didattica incentrata su principi di etologia ed 
equitazione etica.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche apertura alle ore 10 
per accogliervi all’interno della corte e poter conoscere i nostri cavalli 
ed i pony, la mucca Margherita con Bartolomeo, gli asinelli, le caprette 
e la pecora Bianca. Per chi volesse è possibile prenotare un cestino PIC-
NIC per il pranzo in fattoria con i prodotti biologici dell’azienda (€12 a 
persona), ricordandovi di portare la coperta da casa! Nel pomeriggio, 
con partenza alle 15:30, verrà organizzata, per tutti, una passeggiata a 
piedi con i pony e gli asini, impartendo nozioni di conduzione a mano 
(prenotazione obbligatoria). 

38. AGRITURISMO CORTE GAMBINO �  
Giovanni Sarzi Sartori, Simona Cecchin
Borgo Virgilio (Mn) – Loc. Scorzarolo - Via Gambino, 16
Te. 0376 649111 - Cell. 347 3715623 
cortegambino@libero.it - www.cortegambino.com
Siamo una realtà agricola e agrituristica a livello famigliare. Siamo con-
tenti perché anche i nostri ospiti ci portano tanta simpatia ed energia 
positiva in questa posizione lontana dai centri abitati e quindi ringrazia-
mo sempre chi ci viene a trovare.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche è possibile visitare 
la corte e l’azienda a partire dalle 14:30. Su prenotazione, proponiamo 
una merenda contadina a base di panino con salame e lambrusco, frutta 
fresca di stagione o, in alternativa, una fetta di torta per i più piccoli.

6 - Oltrepò

39. AZ. AGR. L’ORTO IN TAVOLA - Lisa Mantovani �
Borgocarbonara (Mn) – Loc. Carbonara di Po - Via Marconi, 80
Cell. 334 9705599 - lortointavola73@gmail.com

Azienda agricola con coltivazione di ortaggi, frutta, erbe aromatiche, 
piccoli frutti e laboratorio agricolo artigianale di trasformazione di ma-
terie prime ricavate dall’azienda in prodotti in vasetto. L’azienda è spe-
cializzata nella produzione di mostarde, confetture, sottoli e conserve 
con abbinamenti originali e innovativi. Oltre alla produzione di trasfor-
mati, L’orto in Tavola produce pasta fresca ripiena con ingredienti sia 
tradizionali che rivisitati, in un’esplosione di colori e sapori.
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche degustazione nel 
frutteto tra l’orto e le piante aromatiche durante la quale Lisa spiegherà 
come avviene la trasformazione dei propri prodotti. Non mancherà la 
pasta ripiena fatta come una volta, ma con un occhio agli abbinamenti 
particolari, il tutto abbinato a formaggi e salumi della zona. Pranzo con 
degustazione solo su prenotazione almeno 4/5 giorni prima dell’evento. 
Per chi vuole degustazione con piccoli assaggi per € 10 a persona su 
prenotazione. 

40. FONDO AGNELLINA - Bocchi Nicola�
Magnacavallo (Mn) - Via Agnellina, 12
Cell. 320 0436795 – 347 9234501 - nicolabocchi79@libero.it
L’azienda nasce dalla passione per la terra di tre fratelli: Ornella, Sandra 
e Nicola, che hanno deciso di portare avanti le tradizioni gastronomiche 
legate al territorio producendo vari tipi di insaccati con maiali allevati in 
azienda e nutriti con prodotti interamente naturali. Dal 2021 l’azienda 
ha ottenuto il riconoscimento di produzione DE.CO. di Magnacavallo 
per i propri salami. Inoltre, in azienda si producono confetture extra e 
mostarde con i frutti prodotti dall’azienda.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 21 maggio sarà possibile 
visitare l’azienda dove troverete trattori d’epoca e numerosi animali da 
cortile, ma non solo, i bambini potranno cavalcare 2 simpatici pony. Dal-
le 12 in poi ci sarà un aperitivo di benvenuto e degustazione guidata 
dei prodotti di nostra produzione (€10 adulti, €5 bambini). Per chi vuole 
è possibile prenotare il pranzo completo. Anche in caso di maltempo. 
Venerdì 2 giugno l’azienda organizzerà anche l’evento “fast-pulling: 
divertiamoci a tirare la slitta”, manifestazione aperta a tutti i possessori 
di trattori normali e truccati. Per tutto il giorno si potranno degustare 
i prodotti aziendali e dalle 19 verrà organizzato un agri-aperitivo con 
l’animazione di Vittorio Cavallini di Radio Pico.

41. CORTE RANGONA -  Lamberti Leonardo�
Schivenoglia (Mn) - Via Dante Alighieri, 27
Tel. 0386 58247 - Cell. 348 6618709 
carla.bellintani@alice.it 
Azienda del ‘700 a conduzione famigliare prettamente cerealicola. In 
azienda sono presenti vari animali, tra cui cigni bianchi e neri in un pia-
cevole laghetto, gru coronate e “damigella”, daini, lama, alpaca, nandù, 
polli ornamentali, pavoni e asini. 
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche visita guidata all’a-
zienda, dove è presente un’esposizione di mezzi agricoli d’epoca, visi-
ta alla cantina con attrezzature anni ‘30-‘40, all’interessante raccolta 
di “vecchi mestieri su bicicletta”, alla mostra sulla canapa “dal seme al 
tessuto” e a quelle sui mezzi di trasporto a traino animale (carri, carretti 
e carrozze) e sulla coltivazione e utilizzo del mais nelle corti rurali nella 
prima metà del ‘900. Alle ore 16 escursione in trenino per vedere da vi-
cino gli animali e l’azienda. 

42. CORTE VALLE SAN MARTINO�  
Fam. Mezza
Moglia (Mn) – Via Valle San Martino, 30
Tel. 0376 557943 – Cell. 339 6459804 
cortevallesanmartino@gmail.com
Nella “Valle de Santi Martini”, verso la fine del ‘500, venne edificata que-
sta corte gonzaghesca. Oggi l’attività dell’azienda si concentra sull’al-
levamento di suini per la produzione di salumi di alta qualità, secondo 

la tradizione contadina mantovana, che vengono venduti nello spaccio 
aziendale e somministrati nell’agriturismo aperto solo su prenotazione. 
Si producono inoltre mostarde e confetture ottenute dalla frutta colti-
vata nel bosco all’interno del Parco botanico, che annovera oltre 100 
varietà arboree tra alberi, cespugli, arbusti e piante da frutto. È possibile 
visitare il bellissimo MUSEO DEL SALAM CASALIN e la raccolta della vita 
contadina, ricca esposizione di oggetti e attrezzi contadini dei secoli 
scorsi.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio, dalle 7:30 alle 
14 vi aspetta la “colazione del contadino”, dove è possibile gustare un 
caldo panino con il cotechino, un piatto a base di salumi (salame, coppa, 
mariola) e il bisulan accompagnato da vino bianco o rosso. Inoltre, per 
chi vuole, dalle 12 alle 14 è possibile degustare anche il riso con pesto 
di salamella, previa prenotazione. Dalle 9 alle 12:30 e dalle 14:30 alle 19 
sarà possibile visitare gli animali che abitano la corte, il Parco botani-
co e l’ampia collezione del Museo del Salam Casalìn. Lo spaccio resterà 
aperto tutto il giorno. Visita del museo e degustazione anche in caso 
di maltempo.

43. AGRITURISMO CORTE VILLORESI�  
Daniela Zapparoli
Pegognaga (Mn) – Loc. Parco San Lorenzo - Strada Pianone, 1
Tel. 0376 550470 – Cell. 348 4904895 
cortevilloresi@gmail.com
Corte Villoresi, antica corte dei primi del 900, situata nei pressi del Par-
co San Lorenzo di Pegognaga, offre ristoro agrituristico con piatti della 
cucina tipica mantovana preparati dall’agrichef Daniela Zapparoli, spe-
cializzata nella produzione e vendita di mostarde fatte interamente a 
mano come una volta. L’agriturismo è inoltre il punto di partenza per 
escursioni naturalistiche e bird watching nella vicina oasi naturalistica, 
ma anche per percorsi a cavallo nella bonifica dell’Agro mantovano-reg-
giano fino al Po.
Per Corti e Cascine: per la sola domenica 14 maggio vi aspettiamo 
dalle 16:30 in poi nella fattoria per un selfie con gli asinelli, cavalli e 
caprette. A seguire AGRIAPERITIVO sull’aia con dj set e karaoke, giochi 
e trucca-bimbi. Dalle 19 risotto e sorbir di cappelletti. Possibilità di ac-
quistare le mostarde aziendali. Si consiglia la prenotazione. In caso di 
maltempo evento rimandato a domenica 21 maggio.

44. AGRITURISMO FIGLIA DELLE ROSE�  
Fabrizia Mazzali
Pegognaga (Mn) - Strada Argine Zara, 28 
Cell. 340 6040296 - 368 3323355
fabrizia.mazzali@virgilio.it - www.figliadellerose.com
Il 16 maggio 2010 alle ore 10, un autobus si fermò davanti al cancello 
della nostra azienda, si aprirono le porte e iniziarono a scendere turisti. 
Che emozione vedere così tante persone condividere con noi la nostra 
piccola realtà appena nata. Oggi nei nostri campi sono presenti circa 
200 piante da frutto e nel vicino orto si coltivano ortaggi di tutti i tipi, 
seguendo la stagionalità e con un utilizzo molto limitato di concimi e 
antiparassitari. E poi c’è il roseto, apprezzato da tutti i visitatori meravi-
gliati dalla bellezza, dai profumi e dai colori di circa 400 piante. Il cortile è 
rallegrato dal chiocciare delle galline e da altri piccoli animali, fra i quali 
spicca il pavone “Pavo” dalla meravigliosa coda. 
Per Corti e Cascine: per entrambe le domeniche sarà possibile preno-
tare e degustare un pranzo a menù fisso (15 €, bevande escluse), dalle 
10 in poi vi aspetta lo gnocco fritto dello zio Mauro e saranno messi a 
disposizione i tavoli per i PIC-NIC con l’alternativa nell’area del frutte-
to. Sarà possibile ammirare ed annusare la collezione di rose, visitare il 
museo degli oggetti antichi agricoli e di falegnameria. Naturalmente 
potrete acquistare i nostri prodotti, le confetture, le famose mostarde 
e il miele. Non mancano le sorprese… provate a risolvere uno speciale 
cruciverba e verrete ricompensati con un bellissimo premio finale!

GENERALI ITALIA S.p.A. 
AGENZIA MANTOVA VIRGILIO 

Rappresent. Procuratore Toso Dott. Pietro 
Via Cremona n. 29 - Zona Belfiore - 46100 Mantova

Tel. 0376.380550  Fax 0376.381060 
agenzia.mantovavirgilio.it@generali.com

Mantova, Strada Chiesanuova, 8. Aperture: 
dal lunedì al venerdì dalle 9:00 alle 13:00 e dalle 14:00 alle 19:00, 

il sabato dalle 9:00 alle 12:30, dalle 15:30 alle 19:00, 
la domenica dalle 15:30 alle 19:00. 

www.prodottoinfattoria.it

www.agriturismomantova.it

I prodotti di fattoria, assaggiati durante  I prodotti di fattoria, assaggiati durante  
Per Corti e Cascine, si possono comoda-Per Corti e Cascine, si possono comoda-
mente ordinare on-line su prodottoinfattoria.it, mente ordinare on-line su prodottoinfattoria.it, 
l’e-commerce locale per una spesa contadina l’e-commerce locale per una spesa contadina 
a Km0, fresca e di stagione, o trovare tutti i a Km0, fresca e di stagione, o trovare tutti i 
giorni presso la Dispensa Contadina. giorni presso la Dispensa Contadina. 

Un grazie ai nostri partners

Legenda:

Una campagna da vivere
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Segui i cartelli!Segui i cartelli!

1 - STRADA DEL VINO E DELL’OLIO

1.  CASCINA MADDALENA Sirmione

2.  CANTINA LA BACHETA Sommacampagna

3.  AZ. AGR. MELLINI FIORELLA Pozzolengo

4.  EL MURÀS Pozzolengo

5.  AGRITURISMO REDÓ Ponti sul Mincio

6.  BIOAGRITURISMO VOJON Ponti sul Mincio 

7.  AZ. AGR. CORTE CERVO Castiglione delle Stiviere

8.  ROS Castiglione delle Stiviere

9.  SOLIMAGO Solferino

10.  AZ. AGR. CASE VECCHIE Monzambano

11.  CANTINA GOZZI Monzambano

12.  AZ. AGR. MILANI VANESSA Volta Mantovana

13.  UGUALE A ZERO Valeggio sul Mincio

2 - LA VIA POSTUMIA

14.  AGRIBIR. E AGR. LA CONTEA Ceresara

15.  CASCINA SGUAZZARINA 

Castel Goffredo 

 3 - STRADA DEL RISO

16.  AZ. AGR. CORTE LE FARAONE Roverbella 

17.  IL GALEOTTO San Giorgio Bigarello 

18.  AZ. AGR. PERINI ALICE Roncoferraro 

19.  PORCALORA Roncoferraro 

20  AZ. AGR. FORTE D’ATTILA Roncoferraro

21.  BOARIA BASSA Castel D’Ario 

22.  LA CA’ DAL TRIFULIN Serravalle a Po 

23.  IL LOGHINO DELLE DONNE Serravalle a Po

24.  LA BAVETTA Ostiglia 

25.  SOC. AGR. LONGHI Ostiglia

  4 - LA CITTÀ AGRICOLA

26.  AGRITURISMO CORTE BARCO Marmirolo 

27.  HORTUS - AGRICOLTURA SOCIALE San Giorgio Bigarello

28.  AGRITURISMO CORTE SAN GIROLAMO Mantova 

29.  AGRITURISMO CORTE GESUITA Mantova 

5 - TERRE E ACQUA

30 LAVACCHIELLO FARM Asola

31.  AZ. AGR. ACERBI GIOVANNA Asola

32.  AZ. AGR. LE ROSE San Martino del Lago

33.  FATTORIE DELLA VALLE Castelfranco D’Oglio

34.  AZ. AGR. JENNY GREEN Piadena

35.  AZ. AGR. BOTTARELLI IGOR Canneto sull’Oglio

36.  CORTE LIDIA  Viadana

37.  CORTE ERBATICI Commessaggio

38.  AGRITURISMO CORTE GAMBINO Borgoforte

6 - OLTREPÒ

39.  AZ. AGR. L’ORTO IN TAVOLA Borgocarbonara 

40.  FONDO AGNELLINA Magnacavallo

41.  CORTE RANGONA Schivenoglia 

42.  CORTE VALLE SAN MARTINO Moglia 

43.  AGRITURISMO CORTE VILLORESI Pegognaga 

44.  AGRITURISMO FIGLIA DELLE ROSE Pegognaga

Domenica 14 
e domenica 21 maggio 2023

Per corti e cascine

Per informazioni:
Consorzio Agrituristico Mantovano “Verdi terre d’acqua”
Strada Chiesanuova, 8 - 46100 Mantova
Tel. 0376.324889  
info@agriturismomantova.it

Filo diretto: 320 7122133

www.percortiecascine.it
Tutte le news:                         Consorzio Agrituristico Mantovano

	             

Una campagna da vivere

Per le belle immagini di queste edizioni di 

Per corti e cascine ringraziamo tutti coloro 

che hanno partecipato agli scorsi contest 

fotografici con Radio Pico e ai vari concorsi 

fotografici Campagne e alle aziende asso-

ciate. Per la foto di copertina si ringrazia il 

fotografo Roberto Bozzeda.

Partecipa con i tuoi scatti all’edizione 

2023 del concorso fotografico 

a breve Info e regolamento su: 

www.agriturismomantova.it
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Agriturismo Mantova - www.agriturismomantova.it
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CONSIGLI PRATICI DA FARABÌR
• Le fattorie sono numerate sulla mappa da 1 a 
44: potrete comporre il percorso a vostro piacimento, fa-

cendo tappa tra le diverse cascine aderenti al circuito. • ORARI: le fattorie apriranno le loro porte indicativamente 
dalle 9 alle 19.

• Lungo il percorso, seguite i CARTELLI-FRECCIA. Lo spaventapas-
seri all’ingresso della corte vi segnalerà l’arrivo!• Portate con voi una borsa termica, potrete conservare al fresco 

tutti i prodotti gastronomici acquistati. E non dimenticate scarpe co-
mode: siamo in campagna. In caso di maltempo, la manifestazione 
si svolge ugualmente: ombrello, impermeabile e scarpe idonee! La 
pioggia in campagna è provvidenziale.• ITINERARI: non esitate a contattarci per avere qual-

che consiglio e per potervi suggerire itinerari e tappe 
interessanti nelle fattorie. Uffici del Consorzio: 0376.324889 
- 320.7122133 - info@agriturismomantova.it.• Visitando le fattorie sono graditi il rispetto e l’attenzione per 

l’ambiente e la cultura rurale.
• Leggete attentamente le attività delle singole aziende per pro-
grammare al meglio le gite da fare, nelle domeniche a vostra di-
sposizione.

E dopo Per Corti e Cascine?  Conservate la mappa: due domenica per scoprire, ma tutto l ’anno per tornare! 

22 MAGGIO

GIORNATA MONDIALE

DELLA BIODIVERSITÀ

Difendere la biodiversità vuol dire tutelare un 

patrimonio genetico, custodire le nostre tradizioni 

e la possibilità di assaggiare frutti della terra 

che mangiavano i nostri nonni. Come Consorzio 

Agrituristico da anni ci impegniamo per la 

salvaguardia della biodiversità e per la difesa di 

frutti e verdure dimenticati.

In foto: mela rosa mantovana dall’orto medievale 

dell’az. agr. Jenny Green, di Antonella Ziliani. 

DUE DOMENICHE IN FATTORIA
PICCOLI E GRANDI MOMENTI PER TUTTA LA FAMIGLIA E NON SOLO

Seguiteci sui nostri social:

Prendetevi il tempo di programmare le 

vostre visite per venire in campagna 

all’aria aperta, magari in bicicletta, e vivere 

piccoli piaceri e grandi momenti per tutta 

la famiglia. Gustatevi il meglio del nostro 

territorio e acquistate autentiche produzioni 

gastronomiche: il pane ai grani antichi, i salumi, 

il vino, la carne bovina, i formaggi, i latticini 

il miele, le erbe aromatiche, i piccoli frutti e i 

meravigliosi prodotti ortofrutticoli di stagione, la 

mostarda di fattoria!

>>>  percortiecascine.it  <<<

NEWS DELL’ULTIMA ORA

           IMPIANTI IDROVORI

In occasione della Settimana della Bonifica 2023,  
apertura degli impianti: possibilità di accedere ad alcune di 

queste maestose opere con visita guidata gratuita! 

DOMENICA 14 E DOMENICA 21 MAGGIO 2023
per Maggiori informazioni e dettagli sul sito www.percortiecascine.it

FOTOGRAFA I TUOI MOMENTI SPECIALI IN FATTORIA:
UNA CENA IN OMAGGIO 

Domenica 14 e domenica 21 Maggio scatta la miglior fotografia della tua 
giornata in fattoria tra natura, animali, fiori, contadini e prodotti del territorio  

e postala sulla pagina Facebook di Radio Pico. Allo scatto più originale,  
una cena per due in omaggio! Scatenate la fantasia, e non dimenticate di 

taggare sempre @ConsAgritMn  per poter partecipare!

www.facebook.com/radiopicopaginaufficiale

IMPIANTO IDROVORO 
DI SAN MATTEO DELLE CHIAVICHE
Via Ghetto - San Matteo delle Chiaviche
Informazioni: Tel. 0375.80213

CONSORZIO DI BONIFICA NAVAROLO AGRO 
CREMONESE MANTOVANO
Via Roma, 7 - Casalmaggiore (CR) - Tel. 0375.42109

A

A

IMPIANTO IDROVORO DI SAN SIRO
Via Argine Secchia - Loc. San Siro - San Benedetto Po.  
A fianco dell’impianto è presente un bellissimo orto botanico con 
frutteto didattico, visitabile durante la giornata. 
Orari apertura: dalle 10 alle 12.30 e dalle 14.30 alle 19
SU PRENOTAZIONE: mbonicelli@emiliacentrale.it  / 348.4907180
CONSORZIO DI BONIFICA DELL’EMILIA CENTRALE 
Corso Garibaldi, 42 - Reggio Emilia (RE) - Tel. 0522.443211

C

C

San Matteo delle Chiaviche

San Siro Sabbioncello

Travata

IMPIANTO IDROVORO TRAVATA
Via Pietro Ploner, 1 - Bagnolo San Vito
Domenica 14 e 21 apertura dalle 9 
alle 12:30 e dalle 15 alle 17.
Informazioni: Tel. 0376.253060
CONSORZIO DI BONIFICA 
TERRITORI DEL MINCIO
Via P. Amedeo, 29 - Mantova - Tel. 0376.321312

B

B

IMPIANTO DI DERIVAZIONE SABBIONCELLO
Via Sabbioncello, 10 - Quingentole (MN)
IMPIANTO IDROVORO PILASTRESI
Via Anime Condotti, 391 - loc. Stellata, Bondeno (FE)
Info: 334.6115388 - comunicazione@consorzioburana.it
CONSORZIO DELLA BONIFICA BURANA
C.so Vittorio Emanuele II, 107 - Modena (MO) - Tel. 059.416511
Domenica 21 maggio dalle 9 alle 12 e dalle 14 alle 18

D

D

Acqua Viva Burana: l’App gratuita 
per conoscere il territorio.

Alla scoperta di ogni canale, impianto idrovoro, 
manufatto e intervento per la regolazione delle acque 

e per l’ambiente nel comprensorio Burana.

www.consorzioburana.it

In occasione della giornata di Per Corti e Cascine

3  LA STRADA DEL RISO

VILLIMPENTA - Visita guidata al castello 
medioevale ( E ).
Il Castello Scaligero, poi Gonzaghesco, di 
Villimpenta è uno dei più interessanti del 
Mantovano. Documentato già dal 1047, 
faceva parte di un sistema difensivo che 
andava dal Mincio al Po. Nel percorso 
di visita sono inclusi gli spazi interni del 
mastio e la Casa del Castellano con gli 
affreschi trecenteschi.
Orario di visita: dalle ore 9,00 alle ore 12,00 presso il Castello 
Scaligero
Referente: Maria Teresa Formoso 349 8387206

CASTEL D’ARIO - Visita guidata al castel-
lo medioevale ( F ) e degustazione di Riso 
alla Pilota De.Co.
Il castello le cui strutture più antiche ri-
salgono al XI secolo è stato proprietà dei 
Principi Vescovi di Trento dal 1082 fino al 
1796. All’interno si trovano il Palazzo Pre-
torio del XIV secolo con al primo piano la 
sala affrescata e la Rocca con la Torre della Fame dove furono 

fatti morire di stenti Francesco Pico della Mirandola con i figli 
e poi i figli e nipoti di Passerino Bonacolsi. Per i visitatori del 
mattino sarà possibile degustare il tipico Riso alla Pilota De.Co 
di Castel d’Ario all’interno delle strutture della Festa del Riso.
Orario di visita: ore 11,00 e dalle 14,30 ingresso della fortezza, 
Piazza Castello. 
Referente: Filippo Mantovani 347 2188918

RONCOFERRARO – Bagnolo San Vito: 
località Governolo - Visita guidata alla 
Conca del Bertazzolo ( G ), al Museo Diffu-
so del Fiume – Centro di Documentazione 
dell’Ecomuseo. 
Il borgo di Governolo sorge in un punto 
nevralgico della navigazione lungo il fiume Mincio. La prima 
chiusa venne realizzata a Governolo nel 1198 dall’ingegnere 
Alberto Pitentino. L’assetto attuale della conca è opera del se-
colo XVII di Gabriele Bertazzolo. Il percorso prevede le visite 
degli antichi manufatti idraulici e del museo dedicato al Min-
cio e al sistema idrico ad esso collegato.
Orari di apertura del museo: mattino alle ore 10,30; pomeriggio 
alle ore 16,30. Ingresso del Museo, Via N. Bixio – Bagnolo San Vito. 
Referente: Paolo Dugoni 339 6978811


