
dimostrazione della raccolta del tartufo nero estivo (si consiglia la pre-
notazione). Alle 16.30 laboratorio per bambini “Mani in pasta” al costo 
di 12 € a bambino con prenotazione obbligatoria. In caso di maltempo il 
ristoro rimarrà disponibile con posti limitati al coperto, la visita in tartu-
faia verrà annullata e il laboratorio verrà comunque effettuato al coper-
to. Prenotazioni al numero 3458428105 tramite whatsapp o chiamata.
  
5. TENUTA MADDALENA �
Volta Mantovana (MN) - Strada Tibassi, 12/A 

Tel. 037683323 - Cell. 3355429799
info@tenutamaddalena.it - www.tenutamaddalena.it 
Tenuta Maddalena è un’azienda agricola vitivinicola con produ-
zione di vini DOC e IGP immersa nelle colline di Volta Mantovana, 
all’interno del Parco del Mincio.

Per Corti e Cascine: vi aspettiamo per visite alle vigne e alla canti-
na, nonché per degustazioni con abbinamenti gastronomici con pro-

dotti locali. Dalle 10 alle 18, accesso senza prenotazione. Degustazioni 
e visite guidate: alle ore 11, alle 15 e alle 17 con prenotazione obbli-
gatoria. Dettagli e costi via mail: info@tenutamaddalena.it o telefono: 
037683323. Anche in caso di maltempo. 
 
6. SOLIMAGO  �  

Antonella e Simonetta Licata 
Solferino (MN) - Loc. Pozzo Catena - Via Napoleone III, 37
Tel. 0376855109 - Cell. 3485235110
info@solimago.it  - www.solimago.it
Antica corte rinascimentale, oggi azienda agricola biologica vitivini-
cola e agriturismo di charme. La tenuta si estende in un giardino sto-
rico secolare con piscina. L’azienda agricola coltiva vigne, ulivi, alberi 
da frutto, erbe aromatiche e orti. Nella cantina secolare, si producono 
vini naturali bio e vegan. L’azienda produce confetture di diversi frutti 
anche antichi. Tutti i prodotti aziendali sono in vendita presso la Bot-
tega di Solimago.
Per Corti e Cascine: la Bottega di Solimago sarà aperta dalle 10 alle 18. 
Potrete visitare il giardino monumentale, la Dimora Storica, le vigne e 
i campi coltivati. Alla visita seguirà una degustazione dei raffinati vini 
naturali bio e vegan e dei succhi d’uva interamente prodotti in azienda. 
Visita + degustazione 15 €. Orari delle visite: 11, 15, 17. Prenotazione 
obbligatoria. 

7. CANTINA GOZZI�   
Società Agricola Gozzi Cesare e Franco s.s.
Monzambano (MN) - Loc. Olfino - Via Ortaglia, 16
Tel. 0376800377 - info@cantinagozzi.com - www.cantinagozzi.com
Immersa tra le colline Moreniche del Garda, l’azienda agricola Gozzi 
produce, dalle proprie uve, i vini classici del Garda e dei Colli Mantovani. 
Oltre ai vini, produciamo miele, tisane e amari dalle nostre erbe aroma-
tiche, disponibili nel punto vendita aziendale.
Per Corti e Cascine: domenica 17 maggio, dalle 10 alle 18, la nostra 
azienda sarà aperta al pubblico per visite in vigna e cantina (alle 11, 
14.30 e 16), degustazioni guidate con accompagnamento di prodotti 
locali, con contributo di € 10. Per rilassarsi tra le vigne, saranno possibili 
anche gustosi picnic, disponibili solo su prenotazione entro il 16/05 (Tel. 
0376800377).
 
8. AZ. AGR. CORTE CERVO �
Castiglione delle Stiviere (MN) - Via del Cervo, 4
Cell. 3338919865 
albertobotturi92@gmail.com
Siamo una piccola azienda agricola tra le colline Moreniche nata una 
decina di anni fa, da 5 anni con certificazione biologica. Sin dal princi-
pio, ad indirizzo orticolo per la vendita diretta nei mercati contadini e 
presso i nostri punti vendita di Castiglione e Carpenedolo.
Per Corti e Cascine: dalle ore 10 alle 18 visita guidata nell’azienda in 
campi, frutteti e serre. Per tutta la giornata, sarà offerto un rinfresco e ci 
sarà la possibilità di acquistare i nostri prodotti. Gradita la conferma per 
la formazione dei gruppi. 

9. AZ. AGR. VOJON s.s. 	�   

di Emanuele Galazzini
Ponti sul Mincio (MN) - Via del Forte, 6
Cell. 3792027060
info@bioagriturismovojon.com - www.bioagriturismovojon.com
Il Bio Agriturismo Vojon è un’oasi di sostenibilità immersa nelle colline 
moreniche di Ponti sul Mincio. Da anni portiamo avanti un’agricoltura 
biologica certificata, rispettosa della biodiversità e dei cicli della natura. 
La nostra accoglienza si fonda sul legame autentico con la terra e la sua 
valorizzazione dei prodotti del territorio, offrendo un’esperienza di relax 
e benessere a stretto contatto con l’ambiente rurale.
Per Corti e Cascine: nel corso della giornata, dalle 10 alle 18, potrete 
scoprire la nostra realtà con visite guidate tra i vigneti e gli ulivi. Il cuore 
dell’esperienza sarà un picnic in vigna (dalle 12.30 alle 14, obbligatoria 
la prenotazione al 3792027060): un momento unico per assaporare i 
nostri sapori immersi nel verde. Attività garantite anche in caso di piog-
gia grazie ai nostri spazi al coperto.

10. AGR. CATENA ROSSA ALLA PORTA DELLE FATE 
di Eleonora Pea�
Sarezzo (BS) - Via Massimo d’Azeglio, 51
Cell. 3358328548
info@catenarossa.it - www.catenarossa.it
Sulla collina di Cagnaghe di Sarezzo (BS), al centro della Val Trompia, na-
tura, gioco e fiabe si fondono nell’agriturismo e fattoria didattica Catena 
Rossa alla Porta delle Fate. 5 ettari tra boschi, prati e castagneti dove Fata 
Smemorina e i suoi aiutanti, sotto la saggia supervisione di Marilenon-
na, ti accompagnano nel mondo della natura, della biodiversità, della 
fantasia e dei sentimenti!
Per Corti e Cascine: Fata Smemorina, si sa, dimentica sempre tutto. Ma 
come comporre la pozione fatata delle erbe? Come riconoscerle? Dove 
trovarle? Per fortuna le famiglie, sotto l’attenta guida di Marilenonna, 
riusciranno a individuare, raccogliere e preparare l’elisir Smemorato. 
Una giornata nella natura, a contatto con gli animali, tra i giochi e l’ani-
mazione di Fata Smemorina, tra orto, prati, bosco, fiori e sorprese, fino 
a scoprire i prodotti coltivati con metodo biologico e essiccati dalla Ca-
tena Rossa alla Porta delle Fate. Pranzo al sacco portato da casa. Orario: 
10-16. Prezzo speciale bambini/adulti € 9. Per programma e prenotazio-
ne www.catenarossa.it.

11. SOC. AGR. BIGNOTTI		� 
Cavriana (MN) - Via Strada Crocevia, 8
Cell. 3482991469
La società agricola Bignotti nasce nella campagna di Cavriana, nell’alto 
mantovano, e oggi è guidata dalla terza generazione di agricoltori che, 
con amore, coltivano la terra, per ottenere frutta e verdura di stagio-
ne. Potete trovare i loro prodotti presso il punto vendita aziendale o i 
mercati contadini.
Per Corti e Cascine: vi aspettiamo per scoprire l’azienda e tutte le no-
stre produzioni. Alle ore 10 e alle ore 16 vi accompagneremo per una 
passeggiata tra i nostri orti e i nostri frutteti, per scoprire le produzioni 
della stagione: ciliegie, pesche, albicocche, zucchine e tanto altro! Punto 
vendita aperto con possibilità di acquistare i nostri prodotti sia freschi 
che trasformati. 

“Per corti e cascine”, da 29 anni, è un’espe-
rienza per vivere la campagna e lo spazio 

rurale, per entrare nel mondo dell’agri-
coltura contadina e per conoscere la fonte del 

cibo, per rigenerarsi in ambienti naturali. 
Tantissime le proposte per assag-
giare i gusti genuini dei prodotti 
di fattoria, per scoprire frutti ed 
ortaggi dimenticati ma sempre 
nutrienti, degustare i vini delle 
cantine del territorio, visitare 
le accoglienti corti e conoscere 
i lavori agricoli, o fare, sempli-
cemente, passeggiate fra i prati, 
partecipare a molteplici attività di 
animazione per bambini e per adulti. 
È anche un’ottima occasione per rifornire 
la dispensa di casa, acquistando direttamente dai produttori. Chi 
lo desidera, può fermarsi per il pranzo o trascorrere la notte, preno-
tando per tempo. L’accoglienza è di casa. Sono ancora più numero-
se le iniziative per coinvolgere tutti e cinque i sensi: paesaggi, canti 
degli uccelli, profumi che sanno di erba, uso degli attrezzi agricoli 
e cibo contadino. A tal proposito, in molte aziende sarà possibile 
richiedere un cesto di prodotti agricoli per mangiare all’aperto e 
in compagnia. Difatti, la campagna è un luogo di rigenerazione 
umana, dove gusto, olfatto, tatto, vista e udito riprendono vita. 
Quest’anno, la manifestazione si svolgerà domenica 17 maggio, in 
contemporanea con la settimana della bonifica e con le giornate 
mondiali delle api e della biodiversità. La partecipazione è gratuita 
e desiderata. La manifestazione avrà luogo con qualsiasi tempo. 
“Per corti e cascine” è l’appuntamento più atteso dai cittadini, con-
sapevoli dei benefici che hanno origine dal civile rapporto fra città 
e campagna. 

Per Corti e Cascine

Una domenica per scoprire, tutto l’anno per tornare: conserva la mappa e visita le cascine tutto l’anno. Un cenno telefonico assicurerà una calorosa accoglienza e incontri indimenticabili!
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1. AZ. AGR. BRADO E LE STRIE - Francesca Magri �
Sede laboratorio: Solferino (MN) - Via Monte Alto, 16
Cell. Francesca 3496800545  - info@bradoelestrie.it - www.bradoelestrie.it
Siamo un’azienda che coltiva grani antichi sulle colline moreniche tra 
Mantova e il Garda, li fa macinare a pietra e li trasforma in pasta fresca 
fatta a mano. Dal campo alla tavola è tutta farina dei nostri sacchi. Nei 
nostri cambi crescono farro, Senatore Cappelli e Gentil Rosso: sono va-
rietà che hanno un sapore vero e che rispettano i tempi della terra. Nel 
nostro laboratorio prepariamo pasta fresca ripiena, pane a lievitazione 
naturale, prodotti da forno e dolci. 
Per Corti e Cascine: nel corso della giornata vi aspettiamo con tanti ap-
puntamenti. Alle ore 11 aperitivo agricolo con i nostri prodotti (€ 15, su 
prenotazione). A seguire, racconto dei grani antichi che coltiviamo e di 
come diventano pane e pasta, dal campo alla tavola. Alle ore 15.00 labo-
ratorio di pasta fresca fatta a mano (€ 15, su prenotazione). Durante tut-
ta la giornata sarà possibile acquistare i nostri prodotti presso lo spaccio. 
Per prenotazioni info@bradoelestrie.it o Whatsapp 3792119141.
 
2. AZ. AGR. CASE VECCHIE �
Monzambano (MN) - Strada Festoni, 36 
Cell. 3385363651 - casevecchie@gmail.com 
Vini naturali, erbe aromatiche, farine di grani antichi e prodotti dell’alve-
are raccontano l’anima dell’Az. Agr. Case Vecchie, immersa nelle Colline 
Moreniche tra Monzambano e Castellaro Lagusello. Case Vecchie è par-
te attiva di Garda Naturale, progetto che riunisce vignaioli accomunati 
da una visione profonda del vino naturale e dal rispetto della biodiver-
sità. L’azienda aderisce inoltre al Progetto Officinali Colline Moreniche del 
Garda, dedicato alla valorizzazione delle erbe officinali locali.
Per Corti e Cascine: dalle 9.30 alle 18.30 il banco assaggio di Garda Na-
turale offrirà la possibilità di degustare i vini di diverse annate di Case 
Vecchie di Paolo Ferri, Az. Agr. Ros di Daniele Paolucci e Vigne del Pella-
groso di Antonio Camazzola, interpreti rispettosi del territorio morenico. 
Visite guidate “DALLA VIGNA AL CALICE”: alle ore 16 con Vigne del Pel-
lagroso, introduzione all’agricoltura biodinamica, visita e degustazione 
dei vini in cantina; ore 17.30 con Case Vecchie e l’erborista Marco Roma-
nelli, un breve percorso tra vigneti ed erbe officinali, con degustazio-
ne finale in cantina delle nuove annate (ogni visita: durata 1h30, costo  
€ 10, su prenotazione). Per tutta la giornata “ENOTURISMO APERTO”: 
sarà possibile accompagnare un calice a un piatto semplice preparato 
con i nostri prodotti contadini. Prenotazioni via mail (casevecchie@
gmail.com) o telefono (Paolo 3385363651 - Elena 3495630792).
 
3. AZ. AGR. MELLINI FIORELLA di Fiorella Mellini�
Pozzolengo (BS) - Loc. Rovere, 1
Cell. 3386912610  - miele@fiorpolline.it - www.fiorpolline.it
Situata nelle colline moreniche del Lago di Garda, vicino alla torre mo-
numentale di San Martino della Battaglia, l’Azienda Agricola Mellini 
Fiorella produce da oltre 30 anni miele, polline e propoli, grazie ad api 
che operano in un ambiente naturale lontano dall’inquinamento. Alcuni 
alveari vengono sistemati in montagna, per la produzione del miele di 
castagno. Recentemente, ha introdotto marmellate, mostarde, gelatine, 
frutta disidratata e succhi estratti a vapore utilizzando frutta di stagione 
coltivata in azienda.
Per Corti e Cascine: nel corso della giornata, si potrà visitare l’azienda 
e degustare crostini di pane con il miele e le confetture, accompagnati 
con i nostri succhi di frutta. La visita guidata illustrerà le tecniche di pro-
duzione del miele.

4. AGR. NEL GIARDINO DI ALICE �
Volta Mantovana (MN) - Strada Volta Valeggio, 32 
Cell. 3458428105 
vanish605@gmail.com -  www.nelgiardinodialice.it
Nasciamo come azienda agricola sulle colline moreniche di Volta Man-
tovana, la nostra missione è concentrata sulla qualità, freschezza e bio-
diversità dei nostri prodotti, privilegiando questi aspetti rispetto alla 
quantità. L’amore per la terra e per ciò che essa offre si riflette nel modo 
in cui coltiviamo e selezioniamo i nostri prodotti. La decisione di aprire 
un agriturismo nel 2025 è il naturale passo per far vivere ai nostri clienti 
l’esperienza di gustare i frutti della nostra terra, immersi nei frutteti e 
nell’autenticità di un ambiente rurale. Questa iniziativa non solo valo-
rizza i prodotti locali, ma offre anche un’opportunità unica per chi cerca 
una connessione autentica con la natura e le tradizioni agricole.  
Per Corti e Cascine: Nella giornata di domenica il ristoro agrituristico 
sarà disponibile dalle 11.30 alle 14.30 con prenotazione obbligatoria, 
mentre lo spazio merenda con proposte dolci e salate, con annesso 
agribar, sarà aperto dalle 10 alle 19. Nel pomeriggio proponiamo due 
attività: alle 14.30 visita a piedi (circa 1 km) alla tartufaia aziendale con 

Whatsapp). Area esterna attrezzata per adulti e bambini dove gustare in 
piena libertà e a stretto contatto con gli animali cestini picnic, agri-ham-
burger e carne alla brace. Vi aspettiamo anche in moto, in bici e a cavallo 
direttamente dalla ciclabile Mantova-Peschiera. 
 
19. AGR. CORTE GESUITA �
Mantova (MN) - Loc. Angeli - Via dell’Aldriga, 16
Cell. 3426913665 
info@gesuita-agriturismo.it - www.gesuita-agriturismo.it 
L’agriturismo Corte del Gesuita è un’oasi rurale, bagnata dalle acque del 
Lago Superiore. L’agriturismo è ben raggiungibile attraverso le ciclabi-
li. Nella bellissima corte, sono presenti delle coltivazioni di lavanda ed 
erbe aromatiche, un piccolo frutteto e l’orto aziendale; conduce la ge-
stione delle camere Giannantonio.
Per Corti e Cascine: dalle 12 alle 19, possibilità di visitare la corte con 
esplorazione del mondo delle erbe aromatiche, del piccolo orto e del 
frutteto con notizie e curiosità. Su prenotazione, si propone una meren-
da contadina con prodotti della tradizione mantovana. 

20. SOC. AGR. CENCIO MOLLE�
Curtatone (MN) - Località Quattro Venti 
Via Leopoldo Pilla, 53
Cell. 3490800387 
infocenciomolle@gmail.com - www.cenciomolle.it 
Cencio Molle e Mantua Farm School ti aspettano in Corte Maddalena, 
un luogo aperto e accogliente dove grandi e piccoli possono scoprire il 
valore dell’incontro e del fare insieme. L’Azienda Agricola Cencio Molle 
coltiva ortaggi e frutta nel rispetto della natura, valorizzando biodiversi-
tà, suolo e sinergie, ed è impegnata fin dall’inizio in attività di agricoltura 
sociale. Mantua Farm School è un centro di formazione innovativo per 
ragazze e ragazzi, dove si impara attraverso l’esperienza, il confronto e 
la collaborazione.
Per Corti e Cascine: ore 9.45 visita guidata a Corte Maddalena; dalle 
10.45 alle 11.45 vi aspettiamo con il laboratorio di orto in cassetta; dalle 
11 intrattenimento culturale con Europa Antiqua. Durante la giornata 
contest musicale per giovani talenti, massaggio REME, laboratori cre-
ativi e banchetto con i prodotti della corte. Ore 13 pranzo con cestino 
picnic: € 15 acqua inclusa, € 10 fino ai 12 anni. Informazioni e prenota-
zioni per pranzo e attività entro giovedì 14 maggio: 3490800387 o in-
focenciomolle@gmail.com. Più info prossimamente sulle pagine social 
Cencio Molle e Mantua Farm School.
 
21. AGR. LA CONTEA �  

Simone Desiderati 
Ceresara (MN) - Via Villa Belgiardino, 19 
Cell. 3488701215 
simonelacontea@gmail.com - www.generalelee.eu 
L’agriturismo agribirreria agricampeggio La Contea unisce il menù della 
tradizione e del territorio alla magia di ritrovarsi in un mondo lontano: 
all’interno dell’agriturismo, infatti, è possibile vedere la collezione com-
pleta delle auto e memorabilia del film degli anni ’80 Hazzard. Possibilità 
di vedere anche i nostri cavalli e i nostri animali da cortile. Nei campi col-
tiviamo orzo, utilizzato per fare la nostra birra contadina di ottima qualità. 
Per Corti e Cascine: per l’occasione vi aspettiamo con musica dal vivo, 
balli country e in concomitanza con “Per corti e cascine” anche l ‘evento 
Hazzard tribute. Possibilità di prenotare il tavolo per il pranzo (per pre-
notazioni: 3488701215). 
 
22. AZ. AGR. I CONTADINI DEL MINCIO�
Rodigo, località Fossato (MN) - Via Mirandola, 15 
Cell. 3349269900 - gianni.n2410@gmail.com 
L’azienda agricola “I contadini del Mincio” sorge nelle valli di questo im-
portante fiume da cui prende il nome: qui l’acqua è ovunque. Scorre 
lenta tra fiumi, canali e zone umide, disegnando un paesaggio autentico 
e sorprendente. Ed è in questo contesto che Nadia, Antonella e Gianni, 
coltivano con amore e passione la terra, per ottenere frutta e verdura di 
stagione, nel rispetto dei ritmi della natura.
Per Corti e Cascine: vi aspettiamo dalle ore 10 con visite guidate alle 
coltivazioni in campo e agli animali della corte. Per tutta la giornata 
assaggi dei nostri prodotti e possibilità di acquistare presso il punto 
vendita aziendale. Alle ore 12 maccheroni per tutti. Verranno anche 
presentati i nostri prodotti trasformati. In caso di maltempo le attività 
non avranno luogo.  

23. AZ. AGR. PALAZZINA BASSA�  
di Fabiola Prato
Gazoldo degli Ippoliti (MN) - Via Bassanella, 4/A
Cell. 3384550765 - aziendagricolapalazzinabassa@gmail.com
L’azienda è all’interno di una vecchia corte ristrutturata. In passato nel 
1800 si occupava di coltivazione di cereali e stoccaggio per le aziende 
limitrofe. Oggi coltiviamo vari ortaggi e frutta, seguendo un metodo na-
turale che esclude diserbi e pesticidi. Il difficile lavoro di protezione dal 
clima avverso e parassiti ci consente la raccolta per la trasformazione 
in conserve sottolio e sottaceti. Nell’azienda è presente un bellissimo 
bosco di ciliegi selvatici dal quale si producono mostarde e composte. 
È presente un frutteto misto di meli, peri, fichi, cachi, per la produzione 
di trasformati.
Per Corti e Cascine: nel corso della giornata, dalle 10 alle 18, sarà pos-
sibile visitare l’azienda e scoprire le diverse produzioni (consigliata la 
prenotazione per la creazione di piccoli gruppi: 3384550765). Possibilità 
anche di acquisto dei prodotti aziendali. Attività confermata anche in 
caso di pioggia.
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24. AZ. AGR. BOTTARELLI IGOR �  

STATALE 343 AGRIBIRRIFICIO
Canneto sull’Oglio (MN) - Via M. G. Deledda, 50
Cell. 3929290098
aziendabottarelli@gmail.com 
“Sogniamo di coltivare il sole ed il vento”: la nostra famiglia, infatti, colti-
va frutta e verdura e orzo distico per le nostre birre, seguendo i ritmi del-
la natura. Riscopriamo preparazioni antiche, frutto della memoria delle 
nonne, delle massaie e delle tradizioni legate alla nostra terra, ricette in 
cui l’originalità è di primaria importanza. 
Per Corti e Cascine: durante la giornata vi accoglieremo con entusia-
smo e vi guideremo nella visita dell’azienda. In tarda mattinata e a metà 
pomeriggio: “La produzione della birra”, dalla coltivazione dei cereali al 
prodotto finito. Degustazione gratuita di tutte le nostre birre di fattoria 
prodotte con l’orzo coltivato in azienda. Possibilità di pranzare in azien-
da su prenotazione, con un ricco menù: risotto, spiedo, polenta e birra. 
Durante l’intera giornata musica dal vivo sull’aia e, per i più piccoli, ani-
mazione gratuita con giochi alla scoperta del territorio e degli animali 
che ci circondano. Le nostre asinelle, le caprette e le galline aspettano 
una coccola da tutti i nostri ospiti, soprattutto i più piccoli. In caso di 
maltempo aperti per la sola visita dell’azienda. Prenotazione telefonica, 
whatsapp o tramite mail.

25. AZ. AGR. JENNY GREEN  -  Antonella Ziliani �
Piadena Drizzona (CR) - Via Castello, 25
Tel. 037598552 - Cell. 3382402673
Jennygreen.it@gmail.com 
www.jennygreen.it - www.jennygreenstore.it
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12. IL LOGHINO DELLE DONNE s.s.�  
Serravalle a Po (MN) - Loc. Cardinala - Via Cardinala Ovest, 18
Cell. 3792977308
info@mostardamantovana.it - www.mostardamantovana.it
Il Loghino delle Donne è un’azienda di sole donne nata da pochi anni, 
con la passione di lavorare, trasformare e conservare i prodotti vegetali 
agricoli del nostro territorio. Li trasformiamo in confetture, sottoli ma 
soprattutto in mostarde, sapientemente lavorate secondo il metodo 
mantovano: ne abbiamo ben 30 tipi diversi. Siamo la “casa della mostar-
da mantovana”! La nostra selezione di prodotti si è affinata nell’ultimo 
anno e accanto alle ricette classiche abbiamo creato prodotti dai gusti 
sofisticati e sorprendenti, che vorremmo presentarvi nel corso della 
giornata, con percorsi di degustazione guidata.
Per Corti e Cascine: vi aspettiamo per una degustazione guidata dei 
nostri prodotti (su prenotazione) nei seguenti orari: 10.30 - 14 - 16.30. 
L’attività è confermata anche in caso di pioggia.
  
13. AZ. AGR. CORTE LE FARAONE �   
di Salzani Sergio 
Roverbella (MN) - Strada Casoncello, 3 
Cell. Sergio 3485116650 - Eleonora 3475505890 
sergio.salzani@virgilio.it 
Ad un quarto d’ora da Mantova, adiacente alla ciclabile Mantova - Pe-
schiera. Azienda agricola nata nel 1969 con allevamento rurale di farao-
ne, polli, capponi e galline, ampliandosi in seguito con la coltivazione di 
alberi da frutto, in particolare ciliegie, pesche, uva fragola e uve da vino. 
Nel 2011 viene aperto l’agriturismo “Corte Le Faraone” con ristorazione 
fredda e nel 2020 l’azienda è diventata anche fattoria didattica con il 
nome di “La frutteria di Alynora”.
Per Corti e Cascine: alle 10, 15 e 17 inizio laboratori gratuiti per bambini 
“E…piantala! Piccolo contadino si diventa!”, seguito da visita con il con-
tadino Sergio agli animali e ai frutteti, con degustazione gratuita delle 
prime ciliegie. Novità: dalle 12 alle 14, con prenotazione obbligatoria, 
fiorentina di pollo con patate e agrodolci (18 €) e agri-hamburger di pol-
lo con patate e formaggio (12 €). Yogurt di fattoria e gelato alla frutta 
disponibile tutto il giorno. Punto vendita aperto.
 
14. AZ. AGR. LE API DI TAMY �  
Villimpenta (MN) - Via Begozza, 26/b
Cell. 347 0868961 - leapiditamy@gmail.com
Nella mia piccola azienda apistica, collaboriamo io e circa un miliardo 
di laboriose e insostituibili “operaie”. Questa attività, nata quasi per gio-
co nel 2016, si è trasformata in una vera e propria passione, alla quale 
dedico amore ed impegno. Gli alveari, tutti stanziali, sono in armonia 
con l’ambiente circostante, garantendo alle api il massimo rispetto. In 
cambio, loro, mi ripagano con un prodotto genuino di alta qualità.
Per Corti e Cascine: siamo felici di accogliervi con degustazioni e percorsi 
sensoriali per farvi conoscere i nostri mieli. Si potranno osservare le api 
dal vero in totale sicurezza con l’aiuto di due arnie didattiche. Ci sarà una 
zona allestita per i più piccoli dove potranno conoscere le api giocando e 
per i più grandicelli ci sarà un laboratorio didattico “creiamo il nostro giar-
dino delle api” (su prenotazione, alle ore 10-11 e 15-16). Nel pomeriggio ci 
sarà lo spettacolo delle bolle giganti e molto divertimento. Nel corso della 
giornata vi faremo vedere il ciclo della produzione del miele dall’arnia al 
vasetto. Per tutta la giornata ci sarà aperto il nostro punto vendita. 
 
15. CANTINA GORZONI - LINEA CREPUSCOLO �
Villimpenta (MN) - Via Bianchette, 27
Cell. 3420206824
greta.gorzoni1@gmail.com - www.lineacrepuscolo.com 
Siamo una cantina a conduzione familiare, con un vigneto in espansio-
ne e un focus sull’ottimizzazione delle pratiche agronomiche. La dedi-
zione costante alla propria arte, unita a una meticolosa attenzione ai 
dettagli, produce vini che catturano veramente l’essenza del territorio 
e riflettono la competenza dell’enologo. 
Per Corti e Cascine: degustazione di 3 vini accompagnato da tagliere 
su prenotazione alle 11, 15 e 17 a 15 €. Pranzo con tagliere e risotto ac-
compagnato dai nostri vini, dalle 12.30 alle 14, su prenotazione a 20 €. 
In caso di maltempo disponiamo di posti al coperto.
 
16. AZ. AGR. FORTE D’ATTILA�   
Bonfante Enri e Sara 
Roncoferraro (MN) - Loc. Nosedole - Via de Amicis, 69
Cell. 3392857952 - 3282317553 
caseificio.forte.attila@gmail.com
A Corte Forte d’Attila, trasformiamo il latte vaccino del nostro alleva-
mento in un piacevole assortimento di formaggi, per dare un senso a 
questo meraviglioso prodotto di natura e del lavoro umano.
Per Corti e Cascine: immaginate un momento di leggerezza e relazioni 
in aperta campagna… Entrate in un mondo dal sapore felliniano. Il Kol-
lettivo Kataclown vi darà il benvenuto. A rendere magica questa giorna-
ta saranno musicanti, clown, trampolieri, funamboli, saltimbanchi, bolle 
di sapone, giocolieri e burattinai, oltre alla presenza di tre Maestri ma-
donnari che inizieranno piccoli partecipanti a questa meravigliosa Arte. 
Non mancheranno gli arcieri del castel di Casteldario e gli amici aquilo-
nisti, nonché un passaggio in tarda mattinata di bici d’epoca da corsa 
della “Gregaria “di Erbè. Tante visite guidate al caseificio e alla stalla, con 
degustazioni. Il tutto accompagnato dall’ingrediente per eccellenza: il 
sorriso. E allora gridiamo tutti: DIFENDIAMO L’ALLEGRIA! Vi aspettiamo!
   
17. AGR. ROSSATO�
Castel d’Ario (MN) - Stradello Dossi, 20 
Cell. 345 4169069
r.stefano6@gmail.com
Siamo una piccola azienda familiare di nuova apertura, che sorge attor-
no a una casa costruita in bio-edilizia. Pratichiamo un’agricoltura natu-
rale che mira a un prodotto sano, nel rispetto della stagionalità. Utilizzia-
mo tecniche che mirano a un risparmio idrico e di risorse energetiche. 
Per Corti e Cascine: durante la giornata si potranno vedere le diverse 
varietà di ortaggi e spiegheremo le varie tecniche agricole che ado-
periamo nel rispetto dell’ambiente e nell’ottica di un risparmio delle 
risorse.
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18. AGR. CORTE BARCO�   

di Eleonora Dolci
Marmirolo (MN) - Strada Mantova, 21
Cell. 3392226468 
cortebarcoagritur@gmail.com
Ci troviamo alle porte della città di Mantova, accanto allo storico Bosco 
Fontana, all’interno del Parco del Mincio, adiacenti alla pista ciclabile 
che collega Mantova a Peschiera. L’agriturismo Corte Barco presenta un 
ambiente rustico ma allo stesso tempo accogliente e familiare.
Per Corti e Cascine: dalle 10 alle 18 potrete visitare in autonomia la 
nostra azienda (il frutteto, l’orto e le piante aromatiche) e conoscere gli 
animali della fattoria (galline, conigli, capre, daini, asini, suini, pony e 
api). Possibilità di pranzare nel giardino esterno con il nostro menù alla 
carta su prenotazione (per dettagli e prenotazioni: 3392226468, tramite 

L’azienda si occupa ormai da quindici anni, in maniera del tutto esclu-
siva, della coltivazione e prima trasformazione di piante aromatiche; 
tuttavia, permangono spazi alberati facenti parte della vecchia coltiva-
zione a vivaio che danno un tocco boschivo al paesaggio. La biodiversità 
che a maggio si può trovare è unica nel suo genere, grazie alle semine 
particolari di piante erbacee che si confondono tra le coltivazioni.
Per Corti e Cascine: dalle 9.30 tutti in partenza per visitare le coltivazio-
ni e raccogliere il materiale necessario per il laboratorio con le piante: 
si realizzeranno cartoncini botanici con la tecnica del flower pounding. 
Il laboratorio è per tutte le età (bambini dai 4 anni in su affiancati dai 
genitori) - costo € 10 comprensivo dei materiali. Dalle 15.30 visita alle 
coltivazioni e raccolta del materiale necessario per la realizzazione di un 
oggetto d’argilla a tema botanico da portare a casa - costo € 15 com-
prensivo dei materiali. Per i laboratori è gradita la prenotazione. Durante 
la giornata degustazione olfattiva di oli essenziali e di prodotti a base di 
erbe aromatiche (pesti, tisane, dolci).
 
26. LAVACCHIELLO FARM  �   

Azienda Agricola Lavacchiello
Asola (MN) - Strada San Pietro Lavacchiello, 2/A
Cell. 3452373912 
lavacchiello@gmail.com 
Siamo una giovane coppia che ha deciso di mettere insieme l’amore per 
gli animali e un modo diverso di fare agricoltura e ha creato il progetto 
“Field Different”, che promuove un’agricoltura naturale, senza l’uso di 
prodotti chimici, basata sui principi di biodiversità e stagionalità in cui 
animali e piante siano liberi di esprimersi naturalmente, in sinergia tra 
loro e dove possiamo condividere i prodotti che ci offre, imparando gli 
uni dagli altri e, perché no, divertirci.  
Per Corti e Cascine: saremo aperti dalle 9 alle 19 e durante la giornata 
vi presenteremo il nostro progetto “Field Different”; potrete conoscere e 
dare da mangiare ai nostri animali e fare un giro del percorso ad osta-
coli con i nostri pony! Su prenotazione potrete anche fare un picnic in 
compagnia dei nostri animali e saranno disponibili anche i nostri cestini, 
pensati per una colazione o una merenda, con i prodotti fatti da noi. 
Sarà anche possibile fermarsi a pranzo! Seguiteci sui social per tutti i det-
tagli! Per prenotare chiamare il 3452373912 o il 3492122217.

27. AZ. AGR. CA’ DE ALEMANNI �  
ORGANIC FARMING
Malagnino (CR) - Cascina Ca’ de Alemanni, 1
Cell. 3425530200 
cadealemanni@gmail.com - www.cadealemanni.it 
Ca’ de Alemanni è un’azienda agricola multifunzionale, convertita al 
regime biologico nel 1997, presente sul territorio cremonese dal Quat-
trocento e custodita dalla famiglia Lazzari ormai da cinque generazioni. 
Oltre alla produzione di latte, in cascina è possibile visitare la stalla bio-
logica, il caseificio, la fattoria didattica, passeggiare tra filari e frutteti, 
tra boschi di ripopolamento e arnie conservative, nonché fermarsi in 
agriturismo! La cascina è facilmente raggiungibile dalla via Postumia e 
dalla via Mantova, dalla stazione ferroviaria Villetta-Malagnino nonché 
dalla ciclabile.  
Per Corti e Cascine: sarà possibile visitare gratuitamente tutte le aree 
dell’azienda. La visita guidata (alle 10 e alle 16) è adatta a tutti coloro 
che sono appassionati di tutela del territorio, benessere animale e cul-
tura del buon cibo! Potrete interagire anche con i nostri animali. Per chi 
gradisce, potrà prenotare degustazioni e fermarsi in agriturismo per il 
pranzo o l’aperitivo! Prenotazioni su visit.cadealemanni.it.

28. CORTE DELLA LUMACA		�
Piadena Drizzona - fraz. Castelfranco d’Oglio (CR) - Via della Vittoria, 52/54
Cell. 3801758040
info@cortedellalumaca.it - www.cortedellalumaca.it
L’azienda agricola “Corte della lumaca” nasce dalla passione di Massimo 
Zanetti per l’ambiente e la sostenibilità. Nel Parco dell’Oglio Sud pra-
tichiamo elicicoltura con metodo naturale a bassissimo impatto am-
bientale: alimentazione vegetale e micro-irrigazione che evita sprechi 
d’acqua. Proponiamo sia prodotti alimentari che cosmetici e integratori 
a base di bava di lumaca.
Per Corti e Cascine: dalle 9 alle 12.30 e dalle 14 alle 18, vi accoglieremo 
nel giardino del parco delle noci. Da qui partiremo per visite guidate in 
campo per scoprire da vicino il mondo dell’elicicoltura. Vi aspettiamo 
anche con il nostro laboratorio per bambini “Coloriamo la nostra chioc-
ciola”. Per tutta la giornata possibilità di degustare i nostri prodotti e pro-
vare i cosmetici viso e corpo. Per chi vuole rilassarsi proponiamo mas-
saggio viso con i nostri prodotti a base di bava di lumaca (costo € 10). Vi 
aspettiamo per una domenica all’insegna della natura e del benessere!
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29. CORTE LIDIA - Rosa Zeli�  
Viadana (MN) - Loc. Bellaguarda - Via Leopardi, 159
Tel. 037585446 - Cell. 3452622593
rosatzeli@gmail.com
Azienda agricola biologica a gestione famigliare, con possibilità di allog-
gio. Coltiviamo cereali, leguminose, vite e orticole, in special modo zuc-
che nelle varietà locali per salvaguardare la biodiversità. Sono presenti 
anche animali di bassa corte e da compagnia. Pensiamo che l’agricoltu-
ra biologica e l’agroecologia siano l’unica strada per dare un futuro alle 
prossime generazioni. Facciamo parte del Distretto Agricolo Biologico 
Casalasco Viadanese e della Condotta Slow Food Oglio-Po. 
Per Corti e Cascine: dalle ore 10 alle 12 e dalle 16 alle 18 laboratori per 
bambini “Lavoriamo con i semi, vita del pianeta!”. Per gli adulti, invece, 
piccola chiacchierata dal titolo “Conosciamo i semi… alimenti del futu-
ro!”, che si concluderà con una degustazione. Alle ore 17 laboratorio per 
realizzare i “gnoc a la mulinera” e conseguente assaggio. Durante tutta 
la giornata sarà possibile acquistare i prodotti orticoli aziendali. Si potrà 
visitare anche un piccolo museo della civiltà contadina. 
 
30. AGR. CORTE GAMBINO�  
Borgo Virgilio (MN) - Loc. Scorzarolo - Via Gambino, 16 
Cell. 3473715623 
info@cortegambino.com - www.cortegambino.com
Corte Gambino è una realtà agricola a conduzione famigliare, immersa 
nelle pianure mantovane, ad una quindicina di chilometri da Mantova. 
Giovanni e Simona, i proprietari, gestiscono l’agriturismo con passione, 
mettendo in tavola i piatti della tradizione e accogliendo viaggiatori in 
cerca di riposo e di aria pulita.  
Per Corti e Cascine: dalle 9 alle 18 vi aspettano spazi verdi, attività per i 
più piccoli e tanto relax in campagna. Potrete godervi un picnic su pre-
notazione con prodotti del territorio al costo di 12 €, scegliendo se acco-
modarvi ai tavoli della corte oppure stendere il vostro telo sul prato. Alle 
12.30 sarà possibile fermarsi per un pranzo completo con menù fisso 
(30 € a persona). Durante la giornata i bambini potranno partecipare al 
laboratorio “Prepariamo il pane” alle 10, alle 14 e alle 16, gratuito per gli 
ospiti del pranzo oppure a 5 € a partecipante. Alle 15 partirà la caccia al 
tesoro e alle 17 ci sarà il giro con l’asinello. Tutte le attività sono fino a 
esaurimento posti. Vi aspettiamo in corte!

31. CORTE ERBATICI �
Loc. Boccachiavica, Commessaggio (MN) - Strada Boccachiavica, 21
Cell. 3337350107 - 3337350108
agriturismocorterbatici@gmail.com - www.agriturismocorteerbatici.it

Azienda unica nel suo genere, situata nel parco dell’Oglio Sud, ospita 
cavalli e pony in gestione naturale: gli animali vivono liberi in branco. 
Questa tecnica di allevamento garantisce il benessere psicofisico degli 
animali. Si organizzano corsi di ippologia per adulti e ragazzi, agri-grest 
per bambini e attività didattica incentrata su principi di etologia ed 
equitazione etica.
Per Corti e Cascine: apertura alle ore 10, per accogliervi e poter cono-
scere i nostri cavalli ed i pony, la mucca Margherita con Bartolomeo, 
gli asinelli, le caprette e la pecora Bianca. Possibilità di picnic libero nei 
nostri spazi verdi (con proprio pranzo al sacco e proprio telo). Nel po-
meriggio, con inizio alle 15.30, verrà organizzata un’attività con i pony 
e gli asini e un piccolo rinfresco con prodotti del territorio (gradita la 
prenotazione, € 5 i bambini e € 10 gli adulti). 
  
32. CORTE PAGLIARE VERDIERI�  
di Guglielmina Vignoli
Commessaggio (MN) - Strada Grande, 2
Cell. 3339898316
cortepagliare@gmail.com - www.cortepagliare.com 
Risalente al XVIII secolo (il nome della corte prende origine dalle due 
famiglie che l’hanno abitata), Corte Pagliare Verdieri è una corte aper-
ta, estesa su circa 5000 mq. Dal 1994, Mimma, con la propria famiglia, 
coltiva 20 ettari di terreno con metodo biologico. L’azienda coltiva uve 
e produce vino dell’antica varietà “Lambrusco Viadanese”. Produrre 
biologico è stata una scelta di vita, di amore per l’ambiente, dell’essere 
umano ed animale. 
Per Corti e Cascine: visite alla cantina e al vigneto e degustazione dei 
vini di produzione aziendale alle ore 10, 15, 17. Per i più piccoli giochi 
sull’aia e laboratorio per preparare insieme un profumatore per la casa. 
Possibilità di visitare anche il bosco e di conoscere i nostri asinelli. Le 
attività proposte sono gratuite. Vi aspettiamo!

33. AZ. AGR. L’ALBA �  

ALLEVAMENTO CAPRINO
San Michele in Bosco di Marcaria (MN) 
Strada Rasega, 15 
Cell. 3334083073 
info@allevamentocaprino.it - www.allevamentocaprino.it 
Allevamento di 380 tra capre e capretti per la produzione di latte, for-
maggi e gelato di capra nel nostro caseificio. Presente anche lo spaccio 
aziendale per la vendita diretta di tutti i nostri prodotti. 
Per Corti e Cascine: nel corso della giornata possibilità di visita guida-
ta dell’allevamento solo su prenotazione negli orari: 10.30 - 15.30 - 17. 
Possibilità di degustare i formaggi aziendali. Per prenotazioni: via mail 
info@allevamentocaprino.it o via Whatsapp al 3491343979. Vi aspettia-
mo! 

34. AZ. AGR. COLOMBINA   �  
di Borrini Claudio e Davide
Campitello di Marcaria (MN) - Str. Guberte, 27
Cell. 3389769863 - davideborrini@gmail.com
Nella nostra azienda alleviamo 180 bovine da latte e altrettanti tra vi-
tellini appena nati e bovine gravide. Da noi potrai vedere in funzione 
alcuni robot di mungitura automatizzata di ultima generazione, dove le 
bovine vanno liberamente a farsi mungere. Anche i vitellini vengono ali-
mentati con latte da una allattatrice automatica. In stalla potrete vedere 
in funzione attrezzature per il benessere dei nostri animali.
Per Corti e Cascine: nel corso della giornata potrete visitare la nostra 
azienda (visite guidate nei seguenti orari: 10 - 15 - 17) e vedere in funzio-
ne tutti i nostri robot. I più piccoli avranno la possibilità di dare il biberon 
ai vitellini appena nati. Verrà anche offerta una merenda contadina a 
tutti i partecipanti. Vi aspettiamo!
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35. AZ. AGR. L’ORTO IN TAVOLA - Lisa Mantovani�
Borgo Carbonara (MN) - Via Marconi, 80
Cell. 3349705599
lortointavola73@gmail.com
Azienda agricola con coltivazione di ortaggi, frutta, erbe aromatiche e 
piccoli frutti e laboratorio agricolo artigianale di trasformazione di pro-
dotti ricavati dall’azienda. L’azienda, guidata dalle mani sapienti di Lisa 
Mantovani, è specializzata nella produzione di mostarde, confetture, 
sottoli e conserve con abbinamenti originali e innovativi. Oltre alla pro-
duzione di trasformati, L’orto in Tavola produce pasta fresca ripiena con 
ingredienti sia tradizionali che rivisitati.
Per Corti e Cascine: siamo aperti dalle 10 alle 15. Si potranno degu-
stare i prodotti dell’azienda trasformati. Non mancherà la pasta ripiena 
fatta come una volta, ma con un occhio agli abbinamenti particolari. Si 
potranno acquistare i prodotti dell’azienda agricola presso il punto ven-
dita. Pranzo con degustazione solo su prenotazione entro il 15/05 (tel. 
3349705599). Per chi vuole, degustazione con piccoli assaggi o aperitivo 
su prenotazione. In caso di maltempo si potrà prenotare un aperitivo 
fino a gruppi di 8 persone. Vi aspettiamo!
    
36. AGR. CORTE VILLORESI  �   

Daniela Zapparoli
Pegognaga (MN) - Loc. Parco San Lorenzo - Strada Pianone, 1
Cell. 3484904895
cortevilloresi@gmail.com
Corte Villoresi, antica corte dei primi del ’900, situata nei pressi del Par-
co San Lorenzo di Pegognaga, offre ristoro agrituristico con piatti della 
cucina tipica mantovana preparati dall’agrichef Daniela Zapparoli, spe-
cializzata nella produzione e vendita di mostarde fatte interamente a 
mano come una volta. L’agriturismo è inoltre il punto di partenza per 
escursioni naturalistiche e bird watching nella vicina oasi naturalistica, 
ma anche per percorsi a cavallo nella bonifica dell’Agro mantovano-reg-
giano fino al Po.
Per Corti e Cascine: vi aspettiamo dalle 16.30 in poi nella fattoria per un 
selfie con gli asinelli e i cavalli. A seguire AGRIAPERITIVO sull’aia, anima-
zione e spettacolo per grandi e piccini tra palloncini, musica, giocoleria, 
micromagia e bolle di sapone con Vetty. Dalle 19 risotto e sorbir di cap-
pelletti. Possibilità di acquistare le mostarde aziendali.

37. AGR. LA PECORA NERA �  

Ferraroni Lorella - Cappi Fabrizio
Quingentole (MN) - Strada Belguardare, 10
Cell. 3441070150
lapecoranera.agriturismo@gmail.com 
www.agriturismolapecoranera.com
Agriturismo a conduzione famigliare, la Pecora Nera nasce dalla passio-
ne di Lorella e Fabrizio per la cucina tradizionale, il territorio e le ma-
terie prime di qualità. Coltiviamo frutti antichi ed erbe aromatiche che 
utilizziamo nei piatti servizi in agriturismo e nei prodotti trasformati di-
sponibili in azienda e nei mercati contadini. Ci troviamo nel cuore della 
Valle dei Tartufi Mantovani, facilmente raggiungibile anche in bicicletta: 
la meta ideale per vivere una giornata all’aria aperta tra natura e sapori 
autentici. 
Per Corti e Cascine: dalle 7.30 alle 10.30, solo su prenotazione al 
344.1070150, torna a grande richiesta la nostra speciale colazione del 
contadino. Immaginate di iniziare la giornata con i profumi della cam-
pagna, quando il canto del gallo segnava il risveglio e la colazione era 
un momento semplice ma ricco, capace di dare l’energia per affrontare 

il lavoro nei campi. Vi accoglieremo con sapori genuini e senza tempo: 
panini farciti con salame e mortadella, latte e caffè accompagnati dal 
busulan, polenta fritta con lo zucchero, marmellate e succhi di nostra 
produzione e, per completare l’esperienza, un buon bicchiere di vino. 
Chi lo desidera potrà godersi la colazione disteso sul prato, portando il 
proprio telo e lasciandosi avvolgere dalla tranquillità della natura. E per 
rendere la mattinata ancora più speciale, gli amici a quattro zampe sono 
i benvenuti: insieme potrete concedervi una piacevole passeggiata nel 
bosco e vivere la giornata in perfetta armonia con l’ambiente.
 
38. FONDO AGNELLINA - Bocchi Nicola  �
Magnacavallo (MN) - Via Agnellina, 12
Cell. 3200436795 
nicolabocchi79@libero.it
L’azienda nasce dalla passione per la terra di tre fratelli: Ornella, Sandra 
e Nicola, che hanno deciso di portare avanti le tradizioni gastronomiche 
legate al territorio, producendo vari tipi di insaccati con maiali allevati in 
azienda e nutriti con prodotti naturali. Dal 2021 l’azienda ha ottenuto il 
riconoscimento di produzione DE.CO. di Magnacavallo per i propri sala-
mi. Inoltre, in azienda si producono confetture extra e mostarde.
Per Corti e Cascine: durante la giornata, sarà possibile visitare l’azienda, 
dove troverete trattori d’epoca e numerosi animali da cortile. Ma non 
solo: i bambini potranno cavalcare due simpatici pony. Dalle 12 in poi, 
aperitivo di benvenuto e degustazione guidata dei prodotti di nostra 
produzione. Per chi vuole è possibile prenotare anche il pranzo comple-
to. Prenotazione telefonica ai numeri 3479234501 - 3200436795.
 
 39. CORTE RANGONA - Lamberti Leonardo �
Schivenoglia (MN) - Via Dante Alighieri, 27 
Cell. 3486618709 
carla.bellintani@alice.it 
Azienda agricola del ‘700 con un’antica tradizione cerealicola, in cui 
natura, storia, mirabilia ed animali convivono. Corte Rangona apre le 
sue porte per una giornata da vivere con lentezza e stupore tra animali, 
natura e tradizioni.
Per Corti e Cascine: si inizia alle ore 9 con il raduno di trattori d’epoca. 
Accompagneremo piccoli e grandi in un viaggio tra cigni, pavoni, pony, 
lama, daini e tante altre presenze curiose a bordo del nostro trenino 
(partenza ore 10). Nel pomeriggio, dalle 15, tornano i giochi di una volta 
e dalle 16 merenda con gnocco fritto. Durante la giornata è possibile 
visitare il museo rurale mantovano relativo ai mestieri di una volta ed 
una interessante mostra della canapa dal seme al tessuto. Vi aspettiamo 
per vivere un’esperienza autentica!
  
40. ZAMPOLLI APICOLTURA  �  

Enrico e Annalisa
Nuvolato di Quistello (MN) - Via Europa, 113 
Cell. 3420303220 - info@zampolliapicoltura.com 
Enrico e Annalisa trasformano la loro passione per le api e la natura in 
una filosofia di vita fondata sulla tutela dell’ambiente e della biodiver-
sità. L’apicoltura è il cuore della loro attività: un rapporto rispettoso e 
attento con le api che viene ricambiato con prodotti genuini e di alta 
qualità come miele, propoli, pappa reale e polline fresco, tutti legati alla 
stagionalità e al territorio mantovano.
Per Corti e Cascine: durante l’evento sarà possibile degustare i nostri 
prodotti e scoprire la loro origine, le caratteristiche e le proprietà bene-
fiche. Organizzeremo visite guidate per conoscere da vicino il mondo 
delle api, il funzionamento degli alveari e i processi di produzione ed 
estrazione del miele. Per tutta la giornata sarà attivo il punto vendita 
aziendale. Sarà inoltre possibile pranzare ad offerta libera. In caso di 
maltempo, tutte le attività saranno garantite ad eccezione della visita 
agli alveari. 

 41. AZ. AGR. BOTTURA LUCA �  

“DAL CUORE DELLA TERRA”
Magnacavallo (MN) - Via Caselle, 2/A 
Cell. 3662769616 
info@agricolabottura.it - www.agricolabottura.it 
Azienda famigliare di Magnacavallo (MN), a pochi km dal fiume Po. La 
nostra produzione si concentra principalmente su zucche di varie tipo-
logie, cipolle dorate e rosse, sulla produzione di miele; dai nostri vigneti 
la vendemmia di Lambrusco Ruberti e Ancellotta ci permette di produr-
re due tipologie di vino lambrusco: il Soffio Igp - la Luce Dop. 
Per Corti e Cascine: durante la giornata, dalle ore 10, sarà possibile visi-
tare l’azienda con assaggi dei nostri prodotti: mostarda, miele, giardinie-
re, chips di zucca, vino Lambrusco Il Soffio IGP e vino Lambrusco La Luce 
DOP. Oltre a questo, anche assaggi di varie tipologie di schiacciatine, 
grissini, panini, pizza, fatti dal Molino Capucci srl (az. di famiglia) con 
una breve spiegazione sulle varie tipologie di farine del nostro territorio. 
Possibilità anche di visitare il vigneto e di fermarsi per l’aperitivo in vi-
gna (dalle 16 in poi). Necessaria la prenotazione almeno 2 giorni prima. 
Anche in caso di pioggia. 

42. AZ. AGR. LE PICCHE	   �
Suzzara (MN) - Strada Bettine, 25
Cell. 3489328393
amministrazione@lepicche.com - www.lepicche.com 
Siamo una azienda agricola vitivinicola a conduzione familiare che af-
fonda le proprie radici da generazioni nella cultura della terra. Nel corso 
dell’ultimo decennio la nostra vocazione si è concentrata sulla viticol-
tura.
Per Corti e Cascine: vi aspettiamo per visita alla cantina e alla vigna e 
per conoscere la nostra piccola fattoria dalle 10 alle 19. Su prenotazione 
visita guidata e degustazione dei nostri vini alle ore 11, 16 e 18 (10 € a 
persona). Per bambini, su prenotazione, visita agli animali con passeg-
giata insieme al nostro mini cavallino Nuvola e laboratorio creativo, alle 
ore 10.30, 15 e 17. Possibilità di fare merenda e picnic nel nostro vigneto 
su prenotazione (per info menù whatsapp 348.9328393). 

43. AZ. VITIVINICOLA CONFINI �  
Claudio Pasqualini	
Sermide (MN) - Strada Provinciale Ferrarese, 48
Cell. 3334121955
info@confinidelvino.it - www.confinidelvino.it
Produttore di vini da vitigni autoctoni (lambrusco, ancellotta e spergo-
la), condotti con il sistema di lotta integrata certificata. Gli ettari coltivati 
sono 7,90 in zona R.C. (ripopolamento e cattura), dunque sono presenti 
lepri, fagiani, starne, aironi, poiane ecc...
Per Corti e Cascine: è prevista la visita nei vigneti con degustazione 
dei vini prodotti. Azienda premiata in passato da “Il Golosario” come top 
50 nei migliori 50 vini d’Italia e dall’Osservatorio del Lambrusco come 
migliore espressione del territorio. Vi aspettiamo dalle 9 alle 17 su pre-
notazione (tramite tel. 3334121955 oppure attraverso mail info@confi-
nidelvino.it o Whatsapp). Attività confermata anche in caso di pioggia.

44. AZ. AGR. MAZZA RUGGERO          �
Pegognaga (MN) - Strada Argine Cattaneo, 2
Cell. 3773830798 
cucciole0214@hotmail.it 
La nostra storia nasce dall’allevamento di bovini da carne: una scelta 
guidata da cura, passione e rispetto, che ci permette di offrire ai nostri 
clienti carne di manzo di alta qualità, disponibile direttamente nello 
spaccio aziendale. Ogni animale viene seguito con attenzione e allevato 
in un ambiente che mette al centro il benessere e la genuinità. Il nostro 

impegno guarda anche al futuro: l’azienda utilizza energia provenien-
te da fonti rinnovabili, perché crediamo in un’agricoltura sostenibile e 
responsabile. Accanto all’azienda si trova il nostro agriturismo, Agrituri-
smo Le tre rose, dove nascono piatti deliziosi da asporto preparati con 
i nostri prodotti.
Per Corti e Cascine: vi invitiamo a vivere da vicino la nostra realtà! Dalle 
9 alle 18 potrete visitare le stalle, conoscere gli animali e scoprire il no-
stro lavoro quotidiano. Per il pranzo vi proponiamo piatti da asporto da 
gustare nelle nostre aree verdi (prenotazioni entro il 15 maggio): portate 
con voi un telo e concedetevi un momento di relax sul prato, immersi 
nella natura. Vi aspettiamo!

45. LATTERIA SOCIALE GONFO	  �
Villa Saviola di Motteggiana (MN) - Via Argine Po, 86
Cell. 3518772799
puntovenditagonfo@gmail.com - www.latteriasocialegonfo.com
La Latteria Sociale “Gonfo” vanta una tradizione casearia risalente agli 
inizi del secolo scorso che si fonda sul forte legame col territorio circo-
stante, il quale, unitamente all’abilità del casaro nella lavorazione del 
formaggio, diventa uno degli elementi determinanti l’alta qualità del 
Parmigiano-Reggiano, produzione principale del caseificio. La latteria 
oggi si è evoluta in una cooperativa, che produce circa 150 forme di 
Parmigiano-Reggiano al giorno.
Per Corti e Cascine: domenica 17 maggio vi aspettiamo dalle 9 alle 12 
per visitare il nostro caseificio e scoprire come viene prodotto il Parmi-
giano-Reggiano (previa prenotazione al 3518772799). Possibilità di ac-
quistare i nostri prodotti presso il punto vendita.

46. LATTERIA AGRICOLA BEGOZZO		
Palidano di Gonzaga (MN) - Via Begozzo, 10
Tel. 0376403453
caseificio@latteriabegozzo.it - www.latteriabegozzo.it
La Latteria Agricola Begozzo conta oltre 250 anni di storia, di impegno 
e di passione nella produzione di un’eccellenza: il Parmigiano Reggiano. 
Oggi il caseificio ha subito un profondo processo di modernizzazione, 
senza però dimenticare le proprie radici e le tradizioni tramandate nel 
tempo. Dal lavoro di squadra e dalla maestria dei casari, nascono forme 
di elevata qualità. 
Per Corti e Cascine: dalle 9 alle 12 vi aspettiamo con la possibilità di 
visitare il caseificio per scoprire i segreti che si celano dietro la produ-
zione del Parmigiano Reggiano. Possibilità di acquistare i nostri prodotti 
presso lo spaccio aziendale. 

47. LATTERIA AGRICOLA MARZETTE	  �
Gonzaga (MN) - Via Marzette, 14/B
Tel. 037654067 - Cell. 3480988681
latteria.marzette@gmail.com - www.latteriamarzette.it
Siamo un caseificio che sorge in un’antica corte a Gonzaga, nella pro-
vincia di Mantova. Produciamo formaggi lavorati artigianalmente, nel 
rispetto dei tempi lenti e del sapore tradizionale del Parmigiano Reg-
giano.
Per Corti e Cascine: Domenica 17 maggio apriamo le porte del nostro 
caseificio e non vediamo l’ora di accogliervi! Dalle 9 alle 12 vi accom-
pagneremo in un viaggio affascinante alla scoperta di come nasce il 
Parmigiano Reggiano: profumi, tradizione, passione e gesti tramandati 
nel tempo vi faranno vivere un’esperienza autentica e indimenticabile. 
Possibilità di acquistare i nostri prodotti presso il punto vendita.

GENERALI ITALIA S.p.A. 
AGENZIA MANTOVA VIRGILIO 
Rappresent. Procuratore Toso Dott. Pietro 
Via Cremona n. 29 - Zona Belfiore 
46100 Mantova
Tel. 0376.380550  
agenzia.mantovavirgilio.it@generali.com

Mantova, Strada Chiesanuova, 8. Aperture: 
dal lunedì al venerdì dalle 9:00 alle 13:00 e dalle 14:00 alle 19:00, 

il sabato dalle 9:00 alle 12:30, dalle 15:30 alle 19:00, 
la domenica dalle 15:30 alle 19:00. 

www.prodottoinfattoria.it

Per una spesa contadina, a Km0, di stagione.Per una spesa contadina, a Km0, di stagione.

Un grazie ai nostri partners
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GENERALI ITALIA S.p.A

AGENZIA MANTOVA VIRGILIO

Legenda:

RISTORO 
AGRITURISTICO

VENDITA DIRETTA 
PRODOTTI

ANIMALI 	
IN FATTORIA

PAGINA	
FACEBOOK

PAGINA	
INSTAGRAM

FATTORIA
DIDATTICA

BIOLOGICO

ALLOGGIO

APICOLTURA

www.agriturismomantova.it

...per stare meglio!
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Tour Ebike Per Corti e Cascine - PERCORSO “A”
30 km tra aziende agricole, degustazioni e paesaggi
Garda EBike – Cavriana - www.gardae-bike.com

Garda EBike è il punto di riferimento per chi vuole scoprire 
le Colline Moreniche in modo autentico e sostenibile. Offria-
mo noleggio Ebike, tour guidati e itinerari curati per vivere il 
territorio con lentezza tra natura, sapori e aziende locali. Con 
partenza da Cavriana, accompagniamo ogni giorno appassio-
nati e curiosi in esperienze su due ruote semplici, piacevoli e 
adatte a tutti. 
Scopri Per Corti e Cascine con Garda EBike: un tour in Ebike di 

30 km tra colline, aziende agricole e degustazioni. Un percor-
so adatto a tutti, per vivere la natura e i sapori delle Colline 
Moreniche. 

17 maggio dalle 9:30 alle 17:00 – Itinerario A
Case Vecchie > Cantina Gozzi > Agriturismo Nel Giardino di Alice 
> Tenuta Maddalena. 
Partenza e rientro da Garda EBike, Cavriana (MN)

Itinerario cicloturistico sulla via del riso - PERCORSO “B”
in collaborazione con l’Ecomuseo della Risaia, dei Fiumi  del Paesaggio Rurale Mantovano

L’Ecomuseo della Risaia, dei Fiumi e del Paesaggio Rurale Mantovano è 
un’alleanza tra comunità e territorio che unisce i Comuni di Castel d’Ario, 
Roncoferraro, San Giorgio Bigarello, Villimpenta, Castelbelforte, Bagnolo 
San Vito e Roverbella. Valorizza ambiente e tradizioni locali attraverso 
percorsi cicloturistici e attività didattiche, promuovendo identità rurale, 
sostenibilità e turismo lento.

Info: Sonia 3471591258 – Filippo 3472188918

Museo contadino in Corte Grande (Roncoferraro)
Per info e visite: Giuliana Polettini 3492434340

Nelle antiche stalle della corte è allestita la Mostra della Civiltà Contadi-
na di proprietà della famiglia Noci: attrezzi agricoli, macchinari del riso e 
ricostruzione della casa rurale. Un patrimonio che custodisce la memoria 
del territorio, visitabile in occasione di “Per corti e cascine”.

Itinerario cicloturistico I sapori dell’Oltrepò 
PERCORSO “C”
in collaborazione con il Consorzio Oltrepò Mantovano

Il  Consorzio  Oltrepò Mantovano opera 
come agenzia di Sviluppo Locale quale organi-
smo di indirizzo, di programmazione, di coor-
dinamento e di propulsione delle iniziative per 
promuovere lo sviluppo ed il rinnovamento eco-
nomico, sociale e culturale dell’area dell’Oltrepò 
Mantovano in ogni sua accezione. 
Associa 20 Comuni dell’area vasta dell’Oltrepò 

che sono il Comune di: Borgocarbonara, Borgo 
Mantovano, Gonzaga, Magnacavallo, Moglia, 
Motteggiana, Ostiglia, Pegognaga, Poggio 
Rusco, Quingentole, Quistello, San Benedetto 
Po, San Giacomo Segnate, San Giovanni Dosso, 
Schivenoglia, Sermide e Felonica, Serravalle a 
Po, Sustinente, Villimpenta, Suzzara.
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SCARICA L’APP
AROUND OLTREPÒ MANTOVANO
Per consultare i percorsi su GPS, info point, bike point, 
ecc... Per iOS e Android.

Museo TruMu
Info: Comune di Borgocarbonara 
Tel. 0386 41549 int.1 
g.tomasi@comune.borgocarbonara.mn.it 
l.campana@comune.borgocarbonara.mn.it

Parco del Gruccione
Info: Comune di Sermide e Felonica 
Tel. 0386967028 
urbanistica.ambiente@comune.sermideefelonica.mn.it

Isola Boscone
Info: Parco del Mincio 
www.parks.it/riserva.isola.boscone/contatti.php

Castello medievale di Villimpenta
Info: Comune di Villimpenta 
Tel. 0376667508 

Pompilio Molinello
Sistema idraulico con la garitta di controllo delle 
chiuse lungo il Fosso Nuovo all’incrocio con il 
canale Molinella (secolo XIX) 

Museo Contadino in Corte Grande
località Roncoferraro
Per info e visite: Giuliana Polettini 3492434340
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Per informazioni:
Consorzio agrituristico mantovano
“Verdi terre d’acqua”
Strada Chiesanuova, 8 - 46100 Mantova
Tel. 0376 324889 - Cell. 329 2127504
info@agriturismomantova.it

www.percortiecascine.it
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Per informazioni:
Consorzio agrituristico mantovano
“Verdi terre d’acqua”
Strada Chiesanuova, 8 - 46100 Mantova
Tel. 0376 324889 - Cell. 329 2127504
info@agriturismomantova.it

www.percortiecascine.it
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 1 - STRADA DEL VINO E DELL’OLIO

1. AZ. AGR. BRADO E LE STRIE Solferino  

2. AZ. AGR. CASE VECCHIE Monzambano 

3. AZ. AGR. MELLINI FIORELLA Pozzolengo 

4. AGR. NEL GIARDINO DI ALICE Volta Mantovana  

5. TENUTA MADDALENA Volta Mantovana 

6. SOLIMAGO Solferino 

7. CANTINA GOZZI Monzambano 

8. AZ. AGR. CORTE CERVO Castiglione delle Stiviere 

9. AZ. AGR. VOJON s.s. Ponti sul Mincio 

10. AGR. CATENA ROSSA Sarezzo 

11. SOC. AGR. BIGNOTTI Cavriana 

  2 - STRADA DEL RISO

12. IL LOGHINO DELLE DONNE Serravalle a Po 

13. AZ. AGR. SALZANI SERGIO Roverbella

14. AZ. AGR. LE API DI TAMY Villimpenta 

15. CANTINA GORZONI Villimpenta 

16. AZ. AGR. FORTE D’ATTILA Roncoferraro 

17. AGR. ROSSATO Castel d’Ario 

  3 - LA CITTÀ AGRICOLA

18. AGR. CORTE BARCO Marmirolo 

19. AGR. CORTE GESUITA Mantova

20. SOC. AGR. CENCIO MOLLE Curtatone 

21. AGR. LA CONTEA Ceresara 

22. AZ. AGR. I CONTADINI DEL MINCIO Rodigo

23. AZ. AGR. PALAZZINA BASSA Gazoldo degli Ippoliti 

 4 - TERRE E ACQUA

24. AZ. AGR. BOTTARELLI IGOR Canneto sull’Oglio 

25. AZ. AGR. JENNY GREEN Piadena Drizzona  

26. LAVACCHIELLO FARM Asola 

27. AZ. AGR. CA’ DE ALEMANNI Malagnino 

28. CORTE DELLA LUMACA Piadena Drizzona 

 5 - LE TERRE DELLA CITTÀ IDEALE

29. CORTE LIDIA Viadana 

30. AGR. CORTE GAMBINO Borgo Virgilio 

31. CORTE ERBATICI Commessaggio 

32. CORTE PAGLIARE VERDIERI Commessaggio 

33. AZ. AGR. L’ALBA Marcaria 

34. AZ. AGR. COLOMBINA Marcaria 

  6 - OLTREPÒ

35. AZ. AGR. L’ORTO IN TAVOLA Borgo Carbonara 

36. AGR. CORTE VILLORESI Pegognaga 

37. AGR. LA PECORA NERA Quingentole 

38. FONDO AGNELLINA Magnacavallo

39. CORTE RANGONA Schivenoglia  

40. ZAMPOLLI APICOLTURA Quistello  

41. AZ. AGR. BOTTURA LUCA Magnacavallo 

42. AZ. AGR. LE PICCHE Suzzara 

43. AZ. VITIVINICOLA CONFINI Sermide 

44. AZ. AGR. MAZZA RUGGERO Pegognaga 

45. LATTERIA SOCIALE GONFO Motteggiana 

46. LATTERIA AGR. BEGOZZO Gonzaga 

47. LATTERIA AGR. MARZETTE Gonzaga 

Per le belle immagini di queste edizioni di 

“Per corti e cascine” ringraziamo tutti colo-

ro che hanno partecipato agli scorsi contest 

fotografici con Radio Pico e ai vari concor-

si fotografici “Campagne” e alle aziende 

associate. Un ringraziamento speciale ai 

fotografi Francesco Lodi e Pasquale Inglisa.

Partecipa con i tuoi scatti all’edizione 

2026 del concorso fotografico 

a breve Info e regolamento su: 

www.agriturismomantova.it

GIORNATA MONDIALEDELLE API

20  maggio 2026

Dal 2017, grazie ad una decisionedell'Assemblea generale delle NazioniUnite, si celebra il 20 maggio la giornatamondiale delle api. Con questa giornatal'ONU ha voluto segnalare non solol’importanza delle api da miele, ma ditutti gli insetti impollinatori. La maggiorparte delle persone conosce l'importanzadelle api da miele, ma non sa che anchequi nei nostri climi ci sono centinaia dispecie di api selvatiche, tuttefondamentali per l'impollinazione. A questi insetti si aggiungono farfalle,vespe, alcuni coleotteri e un gruppo dianimali affini alle comuni mosche che,

dopo le api, sono i più importanti perl'impollinazione.
Molte di queste specie sono in pericolo,alcune sull'orlo dell'estinzione, perdiverse cause: 

uso di fitofarmaci in agricolturariduzione degli spazi naturali (siepi,piccole fasce boscate, zone umide...)i cambiamenti climatici.Ognuno di noi dovrebbe fare qualcosa diconcreto per tutelare questi insetti cosìimportanti: senza di loro, non solo lanostra vita e la bellezza del mondonaturale sarebbero più povere, maavremmo anche dei seri problemi nella

produzione di frutta e di molti altrialimenti. Per cui per festeggiare questagiornata:
iniziamo a comprare frutta e verduradi stagione, magari nei mercaticontadini e meglio se biologichecreiamo giardini con specie vegetaliutili alle api

allestiamo bee hotel per favorire lariproduzione di questi insetti e nel nostro piccolo, cerchiamo diridurre il nostro impatto ambientalesulla Terra, così da renderla piùospitale.

6

4 2
3

5

1

GIORNATA MONDIALE

DELLA BIODIVERSITÀ22 maggio 2026

Difendere la biodiversità vuol dire

tutelare un patrimonio genetico,

custodire le nostre tradizioni e la

possibilità di assaggiare frutti della terra

che mangiavano i nostri nonni. 

Come Consorzio agrituristico mantovano

da anni ci impegniamo per la

salvaguardia della biodiversità e per la

difesa di frutti dimenticati.

UNA DOMENICA IN FATTORIA
PICCOLI E GRANDI MOMENTI PER TUTTA LA FAMIGLIA E NON SOLO

Seguiteci sui nostri social:

Prendetevi il tempo di programmare le vostre visite 

per venire in campagna all’aria aperta, magari in 

bicicletta, e vivere piccoli piaceri e grandi momenti 

per tutta la famiglia. Gustatevi il meglio del nostro 

territorio e del cibo contadino: il pane ai grani antichi, 

i salumi, il vino, la carne bovina, i formaggi, i latticini 

il miele, le erbe aromatiche, le conserve vegetali e 

i meravigliosi prodotti ortofrutticoli di stagione, la 

mostarda di fattoria!

>>>  percortiecascine.it  <<<

           IMPIANTI IDROVORI
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

In occasione della Settimana della Bonifica 2026,  
apertura degli impianti: possibilità di accedere ad alcune di 

queste maestose opere con visita guidata gratuita! 

DOMENICA 17 MAGGIO 2026
per Maggiori informazioni e dettagli sul sito www.percortiecascine.it

IMPIANTO IDROVORO 
DI SAN MATTEO DELLE CHIAVICHE
Via Ghetto - San Matteo delle Chiaviche
Informazioni: Tel. 0375.80213

CONSORZIO DI BONIFICA NAVAROLO AGRO 
CREMONESE MANTOVANO
Via Roma, 7 - Casalmaggiore (CR) - Tel. 0375.42109

A

A

C

IMPIANTO IDROVORO DELLA TRAVATA
Via Ploner, 1 – Bagnolo San Vito
Domenica 17 maggio  
Orari apertura: dalle 9 alle 12 e dalle 15 alle 17
Informazioni: Tel. 0376.321312
CONSORZIO DI BONIFICA 
TERRITORI DEL MINCIO
Via P. Amedeo, 29 - Mantova 

B

B

D

IMPIANTO IDROVORO DI SAN SIRO
Via Argine Secchia - Loc. San Siro - San Benedetto Po.  
A fianco dell’impianto è presente un bellissimo orto 
botanico con frutteto didattico, visitabile durante la 
giornata. 

Orari apertura: dalle 10 alle 12.30 e dalle 15 alle 19
PRENOTAZIONE: mbonicelli@emiliacentrale.it  
Tel.  348 4907180
CONSORZIO DI BONIFICA DELL’EMILIA CENTRALE 
Corso Garibaldi, 42 - Reggio Emilia - Tel. 0522.443211

C

IMPIANTO DI DERIVAZIONE SABBIONCELLO
Via Sabbioncello, 10 - Quingentole (MN)
Info: 334.6115388  
comunicazione@consorzioburana.it

CONSORZIO DELLA BONIFICA BURANA
C.so Vittorio Emanuele II, 107 - Modena (MO) 
Tel. 059.416511

Domenica 17 maggio dalle 9 alle 12 e dalle 15 alle 18

D

Acqua Viva Burana: l’App gratuita 
per conoscere il territorio.

Alla scoperta di ogni canale, impianto idrovoro, 
manufatto e intervento per la regolazione delle acque 

e per l’ambiente nel comprensorio Burana.

www.consorzioburana.it


